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NAČRT OCENJEVANJA

Ime izobraževalnega programa: PTI – GASTRONOMIJA

Naziv poklicne izobrazbe: gastronomski tehnik/gastronomska tehnica

Šolsko leto:  2026 / 2027
Vodja PUZ – a: Marija Mojca Pirh, prof.
ELEMENTI NAČRTA PREVERJANJA IN OCENJEVANJA ZNANJA 

Ocenjevanje programskih enot

Preglednica 1: Programske enote, ki se ocenjujejo

	Programska enota
	Člani PUZ-A, ki pripravljajo NOC

	SLO
	K. Koželj, M. Zabav

	MAT
	M. Kotnik, S. Snedic

	ANG1
	V. Krajnc

	UME
	I. Slapnik

	ZGO
	M. Sevšek

	GEO
	M. Pirečnik

	SOC
	D. Safran

	FIZ
	U. Močnik

	KEM
	U. Močnik

	BIO
	M. . Pirh

	INF
	A. Kamenik

	ŠVZ
	D. Kurent, L. Vrečer

	Strokovno vsebinski sklopi
	

	Receptorska dela 
	S. Klavs

	Naravna in kulturna dediščina
	A. Lesjak, M. Pirečnik 

	Oblikovanje gostinske ponudbe
	A. Cestnik, A. Lesjak

	Obroki in dogodki z animacijo
	B. Košak, J. Križnik/A. Cestnik, N. Kamerički

	Catering
	

	Restavracijsko slaščičarstvo 
	

	Priprava jedi pred gostom in mešanje pijač
	

	Odprti kurikul
	

	TJ2(NEM2)
	A. Jonak

	Gastronomija
	A. Lesjak

	Turistična geografija Evrope
	V. Strašek Čokl


Preglednice 2:  Ocenjevanje programskih enot, minimalni standardi znanja, oblike in načini preverjanja in ocenjevanja znanja   
Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: SLOVENŠČINA/140            Pred. št. ocen: 5                                        Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Književnost in jezik
	Dijak pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pravilno pozna literarnoteoretične pojme. Pri povzemanju besedila ne dela napak.    Razloži osnovne pojme jezikovne snovi.    
	I.
	individualna
	ustno

	Šolska naloga
	Dijak napiše besedilo daljše od 400 besed. Povzame besedilo in piše delno v skladu z navodili. Členi uvod, jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je še vedno koherenten in koheziven
	I.
	skupinska
	pisno

	Razčlemba neumetnostnega besedila
	V testu dijak pokaže znanje za 50%.
	II.
	skupinska
	pisno

	Književnost in jezik
	Dijak pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pravilno pozna literarnoteoretične pojme. Pri povzemanju besedila ne dela napak.    Razloži osnovne pojme jezikovne snovi.    
	II.
	individualna
	ustno

	Govorni nastop
	Pri predstavitvi se dijak delno opira na pisno predlogo. Trudi se govoriti knjižno. Dodatno gradivo je skromno. Nebesedni spremljevalci so le delno ustrezni.
	II.
	individualna
	ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: SLOVENŠČINA/134                               Pred. št. ocen: 5                 Letnik: 2.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Književnost in jezik
	Dijak pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pozna literarnoteoretične pojme. Pri povzemanju besedila ne dela napak.    Razloži osnovne pojme jezikoslovne pojme.          
	I.
	individualna
	ustno

	Šolska naloga - vodena interpretacija
	Dijak napiše besedilo, ki je daljše od 400 besed. Povzame besedilo in piše delno v skladu z navodili. Besedilo členi na uvod, jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je  še koherenten in koheziven.
	I.
	skupinska
	pisno

	Razčlemba neumetnostnega besedila
	V testu dijak pokaže znanje za 50%.
	I.
	skupinska
	pisno

	Govorni nastop
	Pri predstavitvi se dijak delno opira na pisno predlogo. Trudi se govoriti knjižno. Dodatno gradivo je skromno. Nebesedni spremljevalci so le delno ustrezni.
	II.
	individualna
	ustno

	Književnost in jezik
	Dijak pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pravilno pozna literarnoteoretične pojme. Pri povzemanju besedila ne dela napak.    Razloži osnovne pojme jezikovne snovi.          
	II.
	individualna
	ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: MATEMATIKA/105               Pred. št. ocen: 4                                Letnik: 1. 

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	ŠTEVILA
	Dijak: 
- računa z algebrskimi izrazi
- uporablja pravila za računanje potenc z racionalnimi eksponenti na enostavnejših primerih
- preoblikuje koren v potenco z racionalnim eksponentom in obratno
- na enostavnejših primerih delno koreni in racionalizira imenovalec ulomka
	I.
	individualna
	pisno

	KOTNE FUNKCIJE, GEOMETRIJSKI LIKI
	Dijak:
- določa vrednosti kotnih funkcij pri različnih merskih enotah za kote
- uporabi definicije kotnih funkcij pri različnih količinah pravokotnega trikotnika
- pozna geometrijske like in njihove lastnosti
- razlikuje med obodnim in središčnim kotom
- ločuje med skladnima in podobnima trikotnikoma
- pozna izreke v pravokotnem trikotniku
- računa dolžine daljic, obsege in ploščine likov (uporablja novo oznako S za ploščino likov) z že znanimi formulami, s Heronovim obrazcem
	I.
	individualna
	pisno

	GEOMETRIJSKA TELESA, LINEARNA FUNKCIJA
	Dijak:
- razume prizmo in piramido kot telo s poljubno osnovno ploskvijo in računa naloge z uporabo navadnega računala
- zapiše površino in prostornino osnovnih teles: kocka, kvader, valj, stožec
- Linearna funkcija - zapiše eksplicitno obliko enačbe premice, nariše graf, določi njene lastnosti
- prepozna in reši linearno enačbo in neenačbo
	II.
	individualna
	pisno

	POTENČNA FUNKCIJA, KVADRATNA FUNKCIJA
	Dijak:
- prepozna potenčno odvisnost iz različnih predstavitev, jo razlikuje od linearne in predstavi z enačbo
- nariše graf potenčne funkcije
- prepozna kvadratno funkcijo in uporablja lastnosti kvadratne funkcije
- poišče ničle, teme kvadratne funkcije in jo zapiše v vseh treh oblikah
- reši preproste kvadratne enačbe z različnimi postopki (Vietovega pravila, razstavljanjem členov, formulo)
	II.
	individualna
	pisno

	 DRUGO (projekti, domače delo)
	 
	 
	individualna
	ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: MATEMATIKA/101        Pred. št. ocen: 4                                     Letnik: 2. 

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	EKSPONENTNA FUNKCIJA IN LOGARITEM. TRIGONOMETRIJA.
	Dijak:
- predstavi eksponentno odvisnost z enačbo in nariše graf                                                                                                          
- reši preprosto eksponentno enačbo
- predstavi logaritemsko odvisnost z enačbo in nariše graf
- reši preprosto logaritemsko enačbo s pomočjo definicije logaritma                                                                                                                        -pove predznak kotnih funkcij po kvadrantih, s pomočjo zvez izračuna druge kotne funkcije, zna uporabiti adicijske izreke, izračuna kot med premicama po obrazcu, pove lastnosti sinusoide
	I.
	individualna
	pisno

	POLINOMI IN RACIONALNE FUNKCIJE
	Prepozna polinom, zna izračunati ničle in narisati graf enostavnih polinomov. Iz grafa zna razbrati ničle, maksimume in minimume polinoma. Zna določiti ničle, pole in asimptote racionalne funkcije, nariše njen graf in izračuna enostavne racionalne enačbe.
	I.
	individualna
	pisno

	ZAPOREDJA, OBRESTNO OBRESTNI RAČUN 
	Prepozna zaporedje, ter zna določiti njegove člene. Prepozna osnovne značilnosti zaporedja (pada, raste, omejenost, monotonost). Loči med aritmetičnim in geometrijskim zaporedjem, na osnovi enačb zna izračunati vsoto n členov danega zaporedja. Pozna osnovne pojme obrestno obrestnega računa. Zna izračunati obrestno mero, obresti in glavnico gleda na čas obrestovanja. 
	II.
	individualna
	pisno

	STATISTIKA, DIFERENCIALNI RAČUN IN VERJETNOST
	Pozna in razume pojem statistika, populacija, vzorec in zna izračunati  aritmetično sredino, modul in izračune grafično predstavi. Razume uporabnost diferencialnega računa. Pozna pravila za reševanje diferencialnih računov (odvod elementarnih funkcij, integral elementarnih funkcij). Pozna pojem limita, ter zna določiti limito na preprostih primerih. Pozna osnovne pojme verjetnosti, kot so dogodek, verjetnost dogodka.
	II.
	individualna
	pisno

	DRUGO (projekti, domače delo)
	 
	 
	 
	 


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: TJ 1 – ANGLEŠČINA1/140        Pred. št. ocen: 4                           Letnik: 1.
	
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	UNIT 1:A: FILE 1A: Moon food, FILE 1B: Family life
	UNIT 1: Dijak
- dijak pravilno tvori usvojene strukture in jih samostojno uporablja                                                                                                                                                                                                   - pravilno uporablja Present Simple, Present Continuous, loči razliko med aktivnimi in statičnimi glagoli 
- zna uporabljati glagolske oblike za prihodnost
- usvoji osnovno besedišče povezano s hrano, prehranjevalnimi navadami, športom, družino in odnosi v njej, spoznavanjem novih ljudi
- opiše svoje prehranjevalne navade, odnose v družini
- zna pisno opisati osebo 
- zna opisati jedi
- našteje slovenske narodne jedi
- razume tekste in jih zna poenostavljeno obnoviti
	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 2: FILE 2A: Spend or save?, FILE 2B: Changing lives, FILE 3A: Race across London, FILE 3B: Stereotypes – or are they?
	UNIT 2: Dijak
- dijak pravilno tvori usvojene strukture in jih samostojno uporablja                                                                                                                                                                                                    - pravilno uporablja Past Simple, Present Perfect Simple, Present Perfect Continuous 
- loči razliko med osnovnimi in poudarjenimi pridevniki
- usvoji osnovno besedišče povezano z denarjem, počitnicami, načinom življenja, potovanji, prometom, komuniciranjem v službi
- opiše svoj odnos do denarja, spremembe v življenju, potovanje, dogajanje v prometu
- napiše neuradno e-sporočilo o preteklih dogodkih
- razume tekste in jih zna poenostavljeno obnoviti
- zna stopnjevati pridevnike
- loči razliko med členi (a, an, the)
- usvoji besedišče povezano s potovanji
- zna izraziti svoje mnenje o pravilni vožnji
- zna opisati stereotipe o moških in ženskah
- razume uporabo odvisnih predlogov
 -zna samostojno napisati članek za revijo
	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	UNIT 3: Dijak pravilno tvori usvojene strukture in jih samostojno uporablja· Samostojno na kratko opiše svoje navade povezane s telefoniranjem.  Na preprost način opiše določeno navado in razloži osnove bontona · S pomočjo modalnih glagolov na preprost način opiše osebo · Zna vprašati za navodila in zna dati enostavna navodila· Razume tekste in jih zna poenostavljeno obnoviti· Samostojno napiše neuradno pismo po danih navodilih in pri tem upošteva obliko pisma.
	 
	 
	 

	UNIT 4: A: Failure and success, FILE 4B: Modern manners
	UNIT 4: Dijak
- dijak pravilno tvori usvojene strukture in jih samostojno uporablja                                                                                                                                                                                                 - pravilno uporablja modalne glagole ter pridevnike na -ing in -ed
- razume besedilo o učenju jezikov
- usvoji osnovno besedišče povezano s telefoniranjem, različnimi navadami in osnovnim bontonom
- samostojno na kratko opiše svoje navade povezane s telefoniranjem                                                                                                                                                                                            - razume tekste in jih zna poenostavljeno obnoviti                                                                                                                                                                                                              - na preprost način opiše določeno navado in razloži osnove bontona
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 5: Sporting superstitions, FILE 5B: Love at Exit 19
	Dijak
- dijak pravilno tvori usvojene strukture in jih samostojno uporablja                                                                                                                                                                                              - zna opisati športe in športne pripomočke
- zna uporabiti pretekle čase v besedilu
- loči razliko med usually in used to 
- opiše pretekli športni dogodek
- zna napisati zgodbo o preteklih dogodkih 
- usvoji osnovno besedišče povezano s prijateljstvom
- opiše svojega prijatelja
- razume tekste in jih zna poenostavljeno obnoviti
	II.
	skupinska
	pisno in ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: TJ 1 – ANGLEŠČINA/136        Pred. št. ocen: 4                          Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	UNIT 5:
MAKING SENSE OF FOOD


	Dijak:                                                                                                                                         
- zna uporabljati PRIHODNJE ČASE
- zna tvoriti pasiv
- zna govoriti o hrani, okusih, prehrambeni industriji
- zna napisati neformalno e-sporočilo
- zna izraziti mnenje o hrani
	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 6:
ON THE ROAD



	Dijak
- zna uporabljati oziralne odvisnike ( (non) defining relative clauses
- zna opisati potovanja, počitnice
- razume in zna pripovedovati o navadah in običajih po svetu
- zna uporabiti pridevnike za opis kraja 
- zna opisati tur. ponudbo lokalnega okolja
	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	
UNIT 7:
MAKING A DIFFERENCE



	Dijak
- zna tvoriti poročani govor (trditve, vprašanja, zahteve in prošnje)
- zna razločevati vrste novic, ki so objavljene v različnih medijih
- zna uporabljati besedišče povezano z družbenimi temami (nezaposlenost, prostovoljstvo, donacije,.....) 
- zna govoriti o življenju najstnikov v preteklosti in sedanjosti   
- zna napisati formalno pismo
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 8:
BUYING and SELLING

	Dijak
- zna uporabljati pogojne odvisnike
- zna uporabiti to-infinitiv in glagolnik
- loči razpravljati o spletnem/varnem nakupovanju
- zna izraziti svoje menje o psihologiji oglaševanja
- zna napisati razpravljalni esej o žepnini, štipendiji
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Dijak v šolskem letu pridobi 4 pisne ocene in 1 ustno.
	 
	 
	 


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: UMETNOST/30        Pred. št. ocen: 2                                                                                          Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	umetnost
	 pozna, razume in razloži temeljne pojme iz likovne umetnosti; pozna pomen likovnega ustvarjanja za človeka kot odraz odnosa do življenja; pozna in razume pristop k likovnemu delu ter vsebinsko in oblikovno analizo; pozna in zna predstaviti vsaj eno stroko likovnega ustvarjanja, zlasti slikarstvo, kiparstvo, arhitekturo; pozna vsaj eno izbrano likovno delo s področja likovnega ustvarjanja pozna, razume in razloži temeljne pojme iz likovne umetnosti; pozna pomen likovnega ustvarjanja za človeka kot odraz odnosa do življenja; pozna in razume pristop k likovnemu delu ter vsebinsko in oblikovno analizo; pozna in zna predstaviti vsaj eno stroko likovnega ustvarjanja, zlasti slikarstvo, kiparstvo, arhitekturo; pozna vsaj eno izbrano likovno delo s področja likovnega ustvarjanja
	I.
	individualna
	ustno

	likovno snovanje
	prepozna likovno tehniko 
je izviren in domiseln v izvedbi likovnega motiva in tudi likovne tehnike
zadovoljiva kompozicija
prizadeven, dokaj samostojen, samoiniciativen
ustvarjalna domišljija se pojavi deloma
	II.
	individualna
	ustno

	 
	izdela praktični izdelek po navodilih 
	II.
	individualna
	praktično


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: ZGODOVINA/40        Pred. št. ocen: 2                                             Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	SVET IN EVROPA V 1. POLOVICI  20. STOLETJA 
	Dijak pozna osnovne pojme in s pomočjo podpornih vprašanj navede njihove  definicije; našteje najpomembnejše izume, odkritja in izboljšave; s pomočjo podpornih vprašanj oriše značilnosti kapitalizma;  našteje vzroke in povod za prvo svetovno vojno; s pomočjo podpornih vprašanj opiše značilnosti bojevanja; našteje posledice vojne; v minimalnem obsegu zahtevanega zna našteti določbe PMK in opisati ozemeljske spremembe; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati potek revolucije v Rusiji; zna pojasniti osnovne značilnosti demokratičnih družb; v minimalnem obsegu zahtevanega zna opisati značilnosti totalitarnih režimov; zna našteti vzroke za novo politično in vojaško zaostrovanje razmer v svetu.                                                                                                                                                                                                                                                                  
	I.
	individualna
	pisno

	SVET PO DRUGI SVETOVNI VOJNI 
	Dijak s pomočjo podpornih vprašanj našteje vzroke za vojno; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati potek vojne;  v minimalnem obsegu zahtevanega zna opisati okupacijske sisteme; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati življenje med vojno; našteti zna najpomembnejše posledice vojne; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati življenje v demokratičnih in totalitarnih sistemih; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati težnje po povezovanju evropskih držav; s pomočjo podpornih vprašanj razmišlja o temeljnih protislovjih sodobnega sveta. s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati življenje v demokratičnih in totalitarnih sistemih; s pomočjo podpornih vprašanj zna opisati težnje po povezovanju evropskih držav; s pomočjo podpornih vprašanj razmišlja o temeljnih protislovjih sodobnega sveta.
	II.
	individualna
	pisno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: GEOGRAFIJA/40        Pred. št. ocen: 2                                       Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Slovenija v Evropi in svetu, georafska lega in položaj, delitev Slovenije
Prebivalstvo

   
	
Dijak:
določi lego in položaj Slovenije v Evropi
pozna sosednje države
zna uporabljati karto Slovenije
izdela osebno izkaznico Slovenije
pozna naravno in upravno delitev Slovenije
loči biološke in družbene sestave prebivalstva
razume osnovno demografsko terminologijo 
pozna osnovne značilnosti prebivalstva Slovenije
	I.
	individualna
	pisno

	Naselja
Gospodarske panoge
Pokrajine Slovenije

	Dijak:
razlikuje med mestnimi in podeželskimi naselji
navede gospodarske sektorje
umešča gospodarske panoge v gospodarske sektorje
razume osnovno ekonomsko terminologijo
na zemljevidu pokaže in razmeji pokrajine Slovenije
navede skupne značilnosti pokrajin
	II.
	individualna
	pisno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: SOCIOLOGIJA/40        Pred. št. ocen: 2                                         Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Uvod v sociologijo in raziskovalne metode 


	→v minimalnem obsegu zahtevanega zna obnoviti osnove sociološke pojme
→našteti zna sociološke raziskovalne metode
→s pomočjo podpornih vprašanj zna razložiti kaj vpliva na izbor sociološke metode
→našteti zna faze sociološkega raziskovalnega dela
→v minimalnem obsegu zahtevanega pokaže razumevanje temelnjih družbenih pojavov
	I.
	individualna
	pisno

	Socializacija in kultura


	→v minimalnem obsegu zna našteti vrste socializacije, dejavnike socializacije,pojasniti družbeno vlogo in identiteto, opredeliti kulturo, pojasniti razlike med kulturmi, opredeliti določene pojme 
→v minimalnem obsegu zahtevanega izkaže poznavanje načinov in oblik sociološkega raziskovanja
	II.
	praktično
	ustno

	
	Predstavitev seminarske naloge preko power pointa


	II.
	praktično
	ustna


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: FIZIKA/40             Pred. št. ocen: 2                                                  Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	DELO, ENERGIJA, MOČ
	Dijak zna:
• definirati mehansko delo in moč, uporabiti definiciji v računskih primerih
• zapisati izraz za kinetično energijo, potencialno energijo in prožnostno energijo
• navesti primere za pretvarjanje ene oblike energije v drugo
• izračunati energijsko vrednost živila in dnevne potrebe človeka po energiji
• našteti fosilna goriva in opisati OVE in vplive na okolje, trajnostni razvoj
	I.
	individualna
	pisno

	ZGRADBA SNOVI, TEMPERATURA, TOPLOTA
	Dijak zna: pojasniti mikroskopsko sliko snovi v trdnem, kapljevinastem in plinastem agregatnem stanju; s pomočjo primerov razložiti anomalijo vode
• definirati temperaturni lestvici (Celsius, Kelvin)
• definirati linearno razteznost ter definicijo uporabiti v računskih primerih, bimetalni trak
• v mikroskopski sliki razložiti notranjo energijo z gibanjem delcev snovi
• razložiti energijski zakon in definirati toploto
• iz danih merskih podatkov izračunati specifično toploto merjenca, grafično predstviti specifično toploto
• ločiti med načini prenosa toplote (ob toplotnem stiku, s konvekcijo in sevanjem)
• opisati prehode med agregatnimi stanji (fazni diagram), definirati latentno toploto
• ločiti med taljenjem, strjevanjem, izparevanjem, kondenzacijo in sublimacijo
	II.
	individualna
	pisno

	PROJEKTNO DELO, NENAPOVEDANO USTNO OCENJEVANJE, ŠOLSKA TEKMOVANJA
	 
	II.
	individualna
	pisno in ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: KEMIJA/40             Pred. št. ocen: 2                                             Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	TOKSIKOLOGIJA, VODA
	Dijak:
• uporablja simbolne zapise za pomembnejše elemente in spojine
• pozna laboratorijsko zaščitno opremo
• pozna piktograme za nevarnost, P in H stavke
• izračuna LD 50
• razloži mikroskopsko sliko snovi
• opiše zgradbo molekule vode (elementna sestava, kemijska vez, oblika molekule – polarni značaj vode, gostota vode, vrelišče vode, specifična toplota vode)
• razloži na primeru anomalijo vode
	I.
	individualna
	pisno

	VODA, ZRAK
	Dijak: 
• razloži nastanek in nariše vodikovo vez med dvema molekulama vode
• razloži pojme raztopina, topilo, topljenec
• razloži pomen topnostnih krivulj
• loči vrste voda, pozna pomen pitne vode za življenje
• pozna pripravo pitne vode (Vodarna Medlog)
• pozna glavna onesnaževala pitne vode
• opiše čiščenje odpadnih vod (Centralna čistilna naprava Celje)
• pozna sestavo zraka
• pozna glavne onesnaževalce zraka (ogljikov dioksid, žveplov dioksid, dušikovi oksidi, ozon, CFC, smog) in posledice onesnaževanja zraka (topla greda, uničevanje ozonske plasti, kisli dež, smog)
	II.
	individualna
	pisno

	PROJEKTNO DELO, NENAPOVEDANO USTNO OCENJEVANJE, ŠOLSKA TEKMOVANJA
	 
	II.
	individualna
	pisno in ustno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: BIOLOGIJA/40             Pred. št. ocen: 2                                         Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Biologija kot znanost in veda, Kemo in bioevolucija
	opredeli mesto biologije v znanosti in njen pomen v vsakdanjem življenju 
poveže biološka spoznanja s spoznanji drugih naravoslovnih, družboslovnih ter tehniških ved in znanosti,
glede na izbrano laboratorijsko delo opredeli raziskovalni problem in postavi hipotezo, 
zna poiskati informacije v zvezi z načrtovanjem biološke raziskave in jih uporabiti, 
načrtuje raziskave, zbira podatke in izbere potrebne pripomočke, 
interpretira rezultate raziskave in formulira zaključke, 
opredeli razliko med dejstvom in podatkom ter 
pozna razliko med hipotezo, teorijo, naukom in zakonom,
razumejo, da so predpogoj za življenje snovi, energije in informacija (dedni zapis)
	I.
	individualna
	pisno

	Celica in celični procesi  
	pozna mutagene dejavnike, 
- definira pojme gen, kromosom, genom, 
-pozna prednosti in slabosti GSO
- definira pojem celice, 
- pozna osnovno zgradbo celice, 
- razlikuje med zgradbo prokariotske in evkariotske celice, 
- razlikuje med zgradbo rastlinske in živalske celice, 
- na sliki ali shemi celice prepozna celične strukture in organele, 
- zna razložiti pomen encimov v celicah,
- pozna vrenje kot proces biokemijskih in energijskih pretvorb, 
- razlikuje med alkoholnim, ocetno- kislinskim in mlečno- kislinskim vrenjem,
- opredeli pomen molekul ATP pri energijskih dogajanjih v celici, 
- pojasni proces prenosa energije v celici.
- pojasni pomen vezave ogljikovega dioksida in vode med fotosintezo za rastlino, 
- ve, da se v procesu fotosinteze tvori glukoza ter nastaja kisik kot stranski produkt, 
- pojasni pomen fotosinteze za živa bitja na Zemlji, 
- pozna pomen ogljikovih hidratov kot enega osnovnih virov energije za živa bitja, 
- opredeli pojem celično dihanje, 
- pojasni proces aerobne razgradnje ogljikovih hidratov, pri katerem se porablja kisik, sproščajo pa se ogljikov dioksid, voda in energija, 
- pojasni podobnosti in razlike med gorenjem kot kemijskim in celičnim dihanjem kot encimskim procesom, 
- pojasni pomen celičnega dihanja za živa bitja, 
- primerja avtotrofne organizme s heterotrofnimi ter pojasni podobnosti in razlike pri oskrbi z energijo in njeni porabi, 
- pojasni vlogo mitohondrijev pri celičnem dihanju,
	II.
	individualna
	pisno


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: INFORMATIKA/60             Pred. št. ocen: 3                              Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Organizacija datotek in internet
	•  poznajo pogone računalnika,
•  znajo ustvarjati mape, brisati mape in datoteke,
•  znajo kopirati in premikati mape in datoteke iz enega na drugi pogon.
•  znajo uporabljati brskalnik, v omrežju Internet in drugih virih poiščejo podatke (slike, grafe, vire itd.) in jih uporabijo pri predstavitvi informacije.
	I.
	praktično
	praktično

	Urejevalnik besedil
	• prepozna pisavo in ji zna spremeniti nekatere lastnosti
• prepozna odstavek in zna delno urejati odstavčne oblike
• vstavi sliko v dokument
• uporablja tabele
• pozna in uporablja ukaze kopiraj, izreži in prilepi
• shrani dokument
• uporabi ukaz Pomoč
	II.
	praktično
	praktično

	Preglednice
	• ustvari preglednico, jo shrani in ponovno odpre
• pozna pojem delovni list in zna preklapljati med njimi
• vstavi podatke v celico
• vstavi vrstice, stolpce v delovni list
• delno oblikuje podatke v celicah
• uporablja aritmetične operatorje (seštevanje, odštevanje, množenje in deljenje) za izdelavo formul
• uporabi ukaz Pomoč
	II.
	praktično
	praktično


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: ŠPORTNA VZGOJA/76             Pred. št. ocen: 3                       Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Fitnes (osnove)
	Dijak pozna krepilne vaje v fitnesu in jih izvede z veliko tehničnimi napakami
	I.
	individualna
	praktično

	Igre z žogo - izbirno
	pozna pravila igre in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	skupinska
	praktično

	Seminarska naloga 
	sestavi seminarsko nalogo in jo v praksi predstavi razredu 
	II.
	skupinska
	praktično


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: ŠPORTNA VZGOJA/74             Pred. št. ocen: 3                      Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Aaerobni vzdržljivostni tek (Cooperjev test ali vzdržljivostni tek)  ali fitnes (prikaz vaj)
	dijak je sposoben prehoditi in preteči razdaljo Cooperjevega testa (1600m,2400m) ali je sposoben prehoditi in preteči določeno razdaljo v 10min v določenem času; poimenuje pozna  izvedbo vaj
	I.
	individualna
	praktično

	Igre z žogo (odbojka, košarka, nogomet, rokomet) – izbirno
	pozna pravila igre in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	skupinska
	praktično

	Izbrani individualni šport 
	pozna pravila izbranega športa in ga izvede z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	skupinska
	praktično


Program: PTI – GASTRONOMIJA          Programska enota: RECEPTORSKA DELA/75             Pred. št. ocen: 3              Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	A. Prenočitveni obrati in organizacijska struktura
	Pozna gostinske obrate in oddelke/službe v hotelu. Pozna osnovno  terminologijo in zna našteti delovna mesta v hotelu.
	I.
	individualna
	ustno

	B. Delovni procesi na recepciji
	 Zna izbrati ustrezno ponudbo, zna sprejeti rezervacijo, pozna podatke za prijavo gostov, pozna dodatna receptorska dela, pozna načine plačila storitev, zna izvesti obračun storitev.                                                                                                                                                                                                     
	II.
	individualna
	pisno

	C. Sodelovanje s turističnimi agencijami
	 Pozna vrste in naloge turističnih    razume poslovno sodelovanje med hotelom in turistično agencijo,  zna vsebino alotmajske pogodbe.
	II.
	individualna
	pisno


Program: PTI – GASTRONOMIJA     Programska enota: NARAVNA IN KULTURNA DEDIŠČINA/2SD/2UZ/68     Pred. št. ocen: 2/2  Letnik:1.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Slovenska kulturna dediščina
Umetnine skozi čas in prostor
	Dijak pozna definicijo pojmov naravna in kulturna dediščina in navede tri primere iz domače in širše regije; loči naravne in družbene turistične dobrine;  razlikuje turistični kraj in turistično območje;  zna poiskati turistične informacije na dveh lokacijah;  zna varovati ostanke preteklosti in naravnega okolja in oskrbnem odnosu do dediščine osveščati tudi druge .►Dijak pozna, razume in razloži temeljne pojme iz likovne umetnosti; zna poimenovati  zgodovinske sloge; zna poiskati odgovor na vprašanje, kaj je na sliki upodobljeno (razumeti in poznati vsebino likovnega dela); pozna vsaj eno stroko likovnega ustvarjanja in jo zna predstaviti glede na  izbrana dela.
	I.
	skupinska
	pisno/ustno

	Naravne vrednote. Slovenija turistična dežela. Umetnost na Slovenskem 
	►Dijak na zemljevidu določi lego Slovenije v Evropi , ve da je Slovenija dobro prometno prehodna in vez med različnimi regijami in narodi že vso zgodovino;  našteje in na zemljevidu pokaže naravno geografska območja; za vsako območje navede dva naravnogeografska elementa  in gospodarsko dejavnost;  zna pojasniti, zakaj pravimo Sloveniji turistična dežela; zna našteti oblike turizma na Slovenskem;  oblikuje celovito informacijo o določenem kraju  v obliki seminarske naloge. Dijak v učbeniku, v različnih virih samostojno poišče eno likovno delo in ga opiše; pozna vsaj dva izbrana  spomenika svetovne in slovenske likovne umetnosti; razume pomen slovenske umetnostne dediščine za slovenski narod; pozna in zna predstaviti eno likovno delo iz domačega kraja; ovrednoti umetnost, vsaj eno njeno zvrst ter opredeli njen pomen za kulturno in ustvarjalno naravnanost v poklicnem, zasebnem in kulturnem življenju; izdela seminarsko nalogo s poudarkom na umetninah domačega kraja.   
	II.
	skupinska
	pisno/ustno

	 
	Dijak si lahko pridobi oceno s seminarsko nalogo, projektnim delom, izdelkom
	 
	individualna
	drugo


Program: PTI – GASTRONOMIJA   Programska enota: NARAVNA IN KULTURNA DEDIŠČINA/2GA/66   Pred. št. ocen: 4   Letnik:2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Kulinarične značilnosti posameznih pokrajin v Sloveniji
	Pozna in pojasni osnovne kulinarične značilnosti slovenskih pokrajin. Razlikuje vina in ostale pijače po osnovnih pravilih. Pozna tri jedi in pijače značilne za posamezno regijo,pozna značilne praznične jedi in jedi ob posebnih priložnostih
	I.
	individualna
	pisno

	Narodni običaji v Sloveniji in vključevanje le-teh v gostinsko-turistično ponudbo
	Narodni običaji v Sloveniji in vključevanje le-teh v gostinsko-turistično ponudbo
	I.
	individualna
	pisno

	Promocija izdelkov domače obrti
	Pozna lokalne in zaščitene izdelke,pozna in zna našteti tipične turistične spominke naše dežele
	II.
	individualna
	pisno

	Pozna in zna našteti tipične turistične spominke naše dežele
	Pozna prehranske in kulturne navade tujih gostov,opravi obvezne  vaje
	II.
	individualna
	drugo


Program: PTI – GASTRONOMIJA       Programska enota: OBLIKOVANJE GOSTINSKE PONUDBE/75    (3PR, 3ST- skupni)
Pred. št. ocen: 2/2                                       Letnik:1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I (razvrstitev pijač, hranilna vrednost vina) 
	našteje vrste pijač in pozna delitev (vsaj 1/2), pozna povzročitelja alkoholnega vrenja in proces opiše, razloži pomen destilacije za izdelavo žganih pijač, s svojimi besedami opiše učinke alkohola na organizem, pozna razvoj vinogradništva in pomen vina v člov. življenju, našteje sestavne dele grozdja in grozdne jagode, našteje hranilne snovi v vinu in opiše alkohole, kisline in buketne snovi  
	I.
	individualna
	ustno

	II (tehnologija predelave vina, razvrstitev vina, geografsko poreklo vina) 
	našteje postopke predelave in razlikuje med proizvodnjo belih in rdečih vin, definira maceracijo in našteje vrste maceracij, našteje postopke nege vina, našteje kriterije razvrščanja vin, razlikuje med vrhunskimi, kakovostnimi, deželnimi in namiznimi vini, pozna pomen in oznake glavne etikete, definira vinorodno deželo, okoliš in trsni izbor,  našteje dežele in posamezne okoliše, pozna priporočene (1/2) sorte grozdja in vina v vinorodnih deželah, opiše slovenska vina PTP, našteje predikatna vina in opiše razlike med njimi (vsaj 2).
	II.
	skupinska
	pisno

	I (gostinska ponudba v obliki meni kartic in jedilnega lista)
	dijak samostojno izdela menije in jedilni list, zna upoštevati vse zakonitosti teh pisnih ponudb
	I.
	individualna
	praktično

	II (gostinska ponudba v obliki cenika pijač in vinskega lista)
	dijak samostojno izdela cenik pijač in vinski list, pozna vse zakonitosti teh ponudb
	II.
	individualna
	praktično


Program: PTI – gastronomija   Programska enota: M4 - OBROKI IN DOGODKI Z ANIMACIJO / 175   (4EK, 4ST, 4KU – skupen)    Pred. št. ocen: 2/2/3                    Letnik:1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	A. MARKETING
	Razloži pojem gostinski trg. Razume ina navede vzroke za uveljavitev marketinga. Tržejski splet (našteje 4P, navede kaj je izdelek v gostinstvu, našteje direktne in indirektne prodajne poti, pozna pojem diferenciacje cen, pozna različne strategje cen, našteje primere za posamezne elemente politike komuniciranja. Razume kaj poemni raziskava trga, pozna ankete. Segmentirenje trga (na primeru razloži kako bi prilagodil gostinsko ponudbo za posamezne skupine gostov.
	I.
	individualna
	ustno

	B PODJETNIŠTVO
	    .Opredeli pojma podjetništvo in podjetnik. Pozna pojem poslovni načrt, kdo in zakaj ga sestavlja, navaja elemente poslovnega načrta. Razloži pojem podjetje, našteje vrste podjetij. Navaja vzroke za prenehanje poslovanja podjetja. Navede nekaj institucij, ki podpirajo razvoj podjetništva. Razlikuje institucije na dravni in loklani ravni. Razume zaporedje faz v razvoju podjetja. Pozna nekaj tveganj s katerimi se srečujejo podjetja, na primeru navede primer, kako bi tveganja zmanjšal .                                                                                                                                                                                                      
	II.
	individualna
	pisno

	 
	PREMOŽENJE PODJETJA (stalna sredstva)
	 
	 
	 

	Organizacija in prevzem naročila za redne obroke
	Dijak pozna faze prevzema naročila za redne obroke, ter osnovno organizacijo dela pri teh obrokih  
	I.
	individualna
	ustno

	Izvedba rednih obrokov z animacijo
	Dijak spozna vse faze dela pri izvedbi rednih obrokov in jih opiše ter izvede. Prav tako je sposoben vključiti osnovno animacijo v redne obroke
	II.
	individualna
	ustno

	Načrtovanje in organiziranje rednih obrokov v kuhinji
	Dijak zna sprejeti naročilo, ponuditi ustrezne jedi za določen redni obrok in ustrezne jedi glede na željo naročnika. Zna pripraviti mrežni plan na število gostov (zahtevek, organizacija dela v kuhinji - osebje, inventar
	I.
	individualna
	praktično

	Organiziranje in izvedba rednih obrokov v kuhinji
	Izvede delo v kuhinji predvideva vse potrebno (živila, posoda, orodje, osebje, animacije, čas za pripravo različnih jedi, serviranje in pospravljanje). Ima urejeno dokumentacijo, ki se ob koncu pouka ocenjuje. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	praktično

	Projektno učno delo
	Pripravi se na projektno delo. Poišče literaturo in jo prinese v vpogled mentorju, pri načrtu projektnega dela aktivno sodeluje in ima konkretne ideje in zamisli, pri izvedbi projekta idejo pripravi in izvede v praksi. Upora mu je načrt projektnega dela. S seboj prinese dodatna živila in pripomočke za dekoracijo. Po končanem projektu odda izpolnjeno dokumentacijo mentorju.
	II.
	individualna
	praktično


Program: PTI – gastronomija   Programska enota: M4 - OBROKI IN DOGODKI Z ANIMACIJO / 175   (4EK, 4ST, 4KU – skupen)    Pred. št. ocen: 3/2/2                    Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	A. PREMOŽENJE IN VIRI PREMOŽENJA
	 zna razvrstiti sredstva, ki sestavljajo premoženje podjetja  
- predstavi načine kako je možno sredstva pridobiti,
- pozna značilnosti in pomen stalnih sredstev v podjetju
- pozna pojem amortizacija, njen pomen in izračunati izkoriščenost stalnih sredstev
- pozna značilnosti gibljivih sredstev
in jih primerja s stalnimi sredstvi
- razume povezavo med viri premoženja in premoženjem podjetja
- razlikuje lastne in tuje vire 
- pozna temeljno bilančno načelo,
- sestavi poenostavljeno bilanco stanja 
- razume kaj bilanca prikazuje
	I.
	individualna
	ustno

	B. STROŠKI; PRIDOBIVANJE IN DELITEV CELOTNEGA PRIHODKA
	      '- razloži pojme: strošek, potrošek, izdatek,odhodek.
-  na primerih zna razložiti delitev stroškov po naravnih vrstah, 
   po točnosti ugotavljanja in glede na obseg poslovanja 
-  pozna pojem lastna cena, jo izračuna 
zna ugotoviti cono uspešnosti, 
PRIHODKI
pozna pojem prihodkov, načine pridobivanja, vpliv na poslovni izid                                                                                                                                      
	II.
	individualna
	pisno

	C: KALKULACIJE IN USPEŠNOST POSLOVANJA
	-  pozna pojem kalkulacija
- sestavi kalkulacijo za jedi in pijače (metoda pribitka)
- zave se pomena ukrepov za večjo uspešnost poslovanja
- razume dejavnike,ki vplivajo na poslovni uspeh
- izračuna posamezne kazalnike in jih interpretira
	II.
	individualna
	pisno

	Organizacija in prevzem naročila za redne obroke
	Dijak pozna faze prevzema naročila za redne obroke, ter osnovno organizacijo dela pri teh obrokih  
	 I.
	individualna
	ustno

	Izvedba rednih obrokov z animacijo
	Dijak spozna vse faze dela pri izvedbi rednih obrokov in jih opiše ter izvede. Prav tako je sposoben vključiti osnovno animacijo v redne obroke
	II.
	individualna
	praktično


	Načrtuje, organizira in izvede izredne obroke v kuhinji.
	Izvede delo v kuhinji, predvideva vse potrebno (živilo, orodje, osebje, animacije, čas za pripravo jedi, serviranje in pospravljenje). Dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo. Zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami ob koncu pouka. Dijak zna sprejeti naročilo, ponuditi ustrezne jedi za določen obrok in ustrezne jedi glede na željo naročnika. Zna pripraviti mrežni plan, glede na število gostov (zahtevek, organizacija dela v kuhinji - osebje in inventar). Ima ustrezno dokumentacijo - urejen zvezek z vsemi recepturami, ki se ob koncu pouka ocenjuje. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	praktično

	Projektno učno delo in dokumentacija
	Pripravi se na projektno delo, poišče literaturo izdela načrt. Ima konkretne ideje in zamisli, pri izvedbi projekta idejo pripravi v izvede v praksi. V oporo mu je načrt projektnega dela. S sabo prinese dodatna živila in pripomočke za dekoracijo. Po končanem projektu izda popolno dokumentacijo mentorju. 
	I.
	individualna
	praktično


Program: PTI – GASTRONOMIJA                 Programska enota: TJ2 – NEMŠČINA2- OK/35     Pred. št. ocen: 2                         Letnik:1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike
	Načini

	I.Esen, Trinken, Einkaufen, Im Bistro, Auf dem Markt, Einkaufs-
Zentrum, Das Fest

	Dijak se informira o hrani in pijači po jedilnem listu, zna naročiti hrano in pijačo ter plačati račun. Pozna izraze za različna živila (meso, zelenjava, sadje…)ter ji uporablja pri nakupih teh živil.Pozna različne tipe trgovin ter jih med sabo primerja - dobre in slabe strani.Povabi prijatelja na praznovanje, navede čas, kraj in vsebino praznovanja. Zna opisati osnovne sestavine kakšne jedi. Obvlada osnovno besedišče v zvezi z živili ter dnevnimi obroki
S pomočjo jedilnega lista sestavi meni (predjed, glavna jed) ter se pogovarja o kvaliteti hrane, pozna osnovno besedišče za sestavo receptov, kuhanje, pripravo pogrinjkov.

	I.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	II. Einladen, Kochen, Essen: Die Einladung, die Speisekarte, Imbiss

	Dijak zna napisati preprosto povabilo na rojstnodnevno zabavo, sprejeti goste in jim ponuditi pijačo. S pomočjo jedilnega lista sestavi meni (predjed, glavna jed,..) ter se pogovarja o kvaliteti hrane. Pozna osnovno besedišče za sestavo receptov, kuhanje, pripravo pogrinjka.

	II.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	Minimalni standardi znanja so določeni na podlagi katalogov znanja. MSZ je tisto znanje, ki ga mora dijak izkazati za pozitivno oceno.


Program: PTI – GASTRONOMIJA                 Programska enota: TJ2 – NEMŠČINA-OK/68     Pred. št. ocen: 2                          Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike
	Načini

	I. Essen, Trinken,Einkaufen, Im Bistro, Auf dem Markt, Einkaufszentrum, Das Fest

	Dijak se informira o hrani in pijači po jedilnem listu, zna naročiti hrano in pijačo ter plačati račun. Pozna izraze za različna živila (meso, zelenjava, sadje…) ter jih uporablja pri nakupu teh živil. Pozna različne tipe trgovin ter jih med seboj primerja - dobre in slabe strani. Povabi prijatelja na praznovanje, navede čas, kraj in vsebino praznovanja. Zna opisati osnovne sestavine kakšne jedi. Obvlada osnovno besedišče v zvezi z živili ter dnevnimi obroki.

	I.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	II. Einladen, Kochen, Essen: Die Einladung, die Speisekarte, Imbiss

	Dijak zna napisati preprosto povabilo na rojstnodnevno zabavo, sprejeti goste in jim ponuditi pijačo. S pomočjo jedilnega lista sestavi meni (predjed, glavna jed,…) ter se pogovarja o kvaliteti hrane. Pozna osnovno besedišče za sestavo receptov, kuhanje, pripravo pogrinjka.

	II.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	Minimalni standardi znanja so določeni na podlagi katalogov znanja. MSZ je tisto znanje, ki ga mora dijak izkazati za pozitivno oceno.


Program: PTI – GASTRONOMIJA                 Programska enota: GASTRONOMIJA – OK/70       Pred. št. ocen: 4                 Letnik:1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	 
	 
	 
	 
	 

	I (planiranje prehrane, pomen živil, izračun EV in HV vrednosti obrokov hrane) 
	pozna osnovna načela planiranja prehrane, našteje osnovna načela zdrave prehrane (vsaj 1/2), nariše prehransko piramido in ustrezno označi posamezne skupine živil in pripadajoče število enot, navede primer ene enote iz posamezne skupine živil in pozna predstavnike iz posameznih skupin živil, pozna hranilno vrednost in pomen ogljikohidratnih, vitaminsko-mineralnih in beljakovinskih živil in maščobnih živil za človeka (vsaj 1/2 sestave in pomen). Pozna sladkorno bolezen in tekmovanje o znanju iz sladkorne bolezni.  Izračuna energijsko in hranilno vrednost živila in obroka s pomočjo tabel, iz količine posameznih energijskih snovi izračuna energijsko vrednost le teh in jih zna primerjati s priporočili,  prilagodi jedilnik glede na energijske potrebe posameznikov          
	I.
	individualna
	ustno

	II (poznavanje sladkorne bolezni)
	Pozna sladkorno bolezen in sodeluje v tekmovanju o znanju iz sladkorne bolezni. 
	II.
	skupinska
	pisno

	III (varovalna prehrana, bolezni in diete, jedilniki in izbor živil pri dietah) 
	našteje načela varovalne prehrane (vsaj 1/2) in definira znak varovalnega živila,                                                                                                našteje dejavnike tveganja za nastanek debelosti,  bolezni srca in ožilja oz. ateroskleroze in povišanih trigliceridov, povišanega krvnega tlaka, protina,  bolezni prebavil, jeter, ledvic,
našteje priporočljiva in neprimerna živila (vsaj 1/2) pri posameznih dietah  pri vseh zgoraj naštetih boleznih, napiše jedilnik z izborom ustreznih živil pri posamezni dieti, opiše posebnosti diete pri celiakiji, laktozni intoleranci in alergijah na hrano. Pozna motnje hranjenja; anoreksijo, bulimijo in kompulzivno prenajedanje.
	II.
	skupinska
	pisno

	IV (prehrana posebnih skupin ljudi) 
	pozna osnovne značilnosti prehrane športnikov (vsaj 1/2), našteje  osnovne značilnosti prehrane otrok in mladostnikov, našteje  osnovne značilnosti prehrane nosečnic, doječih mater in dojenčkov (vsaj 1/2), opiše posebnosti prehrane starostnikov (vsaj 1/2), razlikuje med prehranama  umskih in fizičnih delavcev (našteje vsaj 1/2 razlik)
v seminarski nalogi doseže vsaj 50 % 
	II.
	individualna
	izdelek


Program: PTI – GASTRONOMIJA                 Programska enota: GASTRONOMIJA – OK/34       Pred. št. ocen: 2               Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I (alternativna prehrana in jedilniki, motnje hranjenja) 
	pozna in ponovi načela in smernice zdrave prehrane, pozna načela za planiranje jedilnika, našteje in opiše oblike vegetarijanske prehrane (vsaj 2/3), našteje prednosti in slabosti vegetarijanske prehrane (vsaj 1/2), našteje osnovna načela makrobiotike (vsaj 1/2) in bio prehrane (vsaj 1/2) ter prednosti in slabosti teh oblik prehranjevanja in njihov vpliv na zdravje (vsaj 1/3), pojasni prednosti (vsaj 1/2) in slabosti (vsaj 1/2) različnih diet  na človekovo zdravje, sestavi jedilnik za ciljno skupino in vanj vključuje sodobne trende v kulinariki,                                                                                                                                                                                                                                našteje motnje hranjenja, opredeli vzrok za njihov nastanek in opiše razlike med posameznimi motnjami (vsaj 1/2)
	I.
	skupinska
	pisno

	II (slovenska zaščitena živila in pijače, standardi kakovosti, pijače sosednjih držav)
	loči med posameznimi označbami zaščitnih znamk na živilih in pijačah, pozna slovenska zaščitena živila in jedi iz njih, našteje tipična slovenska vina in opiše njihov izvor in značilnosti (vsaj 1/2), našteje in opiše pridelavo in lastnosti tipičnih slovenskih žganj in brezalkoholnih pijač,                                                                                                                                  razlikuje med posameznimi standardi na področju kakovosti živil in pijač in pozna pogoje za pridobitev določene oznake, pozna slovenske narodne jedi (vsaj 1/3) in tipične jedi in pijače (alkoholne in brezalkoholne) sosednjih držav (našteje vrste pijač, opredeli surovino in s svojimi besedami opiše način proizvodnje in opredeli vsaj dve tipični lastnosti nekaterih mirnih, penečih, posebnih vin, žganih in brezalkoholnih pijač ter toplih napitkov) 
	II.
	skupinska
	pisno


Program: PTI – GASTRONOMIJA    Programska enota: TURISTIČNA GEOGRAFIJA EVROPE-OK/42    Pred. št. ocen: 3   Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	
Naravnogeografske in družbenogeografske značilnosti Evrope
	Dijak:
pozna lego in države v Evropi
zna razmejiti Evropo od ostalih kontinentov
imenuje in zna pokazati na karti pokrajinske enote Evrope
imenuje podnebne pasove, v katerih leži Evropa
pozna glavne reke
zna poimenovati morja Evrope
pozna glavne skupine jezikov v Evropi
	I.
	individualna
	pisno

	
Turistične destinacije Evrope
	 Dijak:
navede izbrane turistične destinacije in jih pokaže na karti
	II.
	individualna
	pisno

	
Dodatna
	Dijak naredi praktični izdelek po danih navodilih
	II.
	individualna
	izdelek

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	* V primeru pouka na daljavo se ocenjevanje znanja prilagodi Merilom ocenjevanja znanja pri družboslovnih predmetih.
	 
	 
	 


Program: PTI – gastronomija                                       CATERING – IM/50             Pred. št. ocen: 2                                          Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Sprejme naročilo, organizira in vodi pripravo kateringa
	Pozna osnove prevzema naročila za katering, osnovno opremo in inventar, pripomočke in pripravljalna dela za izvedbo kateringa
	I.
	skupinska
	ustno

	Izvede katering in organizira zaključna dela
	Delno pozna kompletno organizacijo pogostitve, pozna izvesti zaključna dela in izdela seminarsko nalogo
	II.
	praktično
	praktično


Program: PTI – gastronomija                                       Restavracijsko slaščičarstvo  IM/50          Pred. št. ocen: 2             Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Pripravi sladice po naročilu. Pripravi eno porcijske sladice in sladice za menuje
	Pozna osnovne priprave, pripomočke, opremo in zna pripraviti samostojno pet različnih sladic po naročilu. Ima urejeno dokumentacijo - zvezek z vsemi recepturami in se ob koncu pouka ocenjuje. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	praktično

	Seminarska naloga na določeno temo
	Pripravi seminarsko nalogo na določeno temo in jo predstavi
	I.
	individualna
	izdelek


Program: PTI – gastronomija                                     Priprava jedi pred gostom in mešanje pijač          Pred. št. ocen: 2             Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Priprava jedi pred gostom
	Dijak zna samostojno pripraviti mise en place ter pravilno pripraviti jedi pred gostom
	II.
	individualna
	praktično

	Priprava mešanih pijač
	Dijak zna samostojno pripraviti mise en place ter pravilno zmešati nekaj koktajlov pred gostom
	II.
	individualna
	praktično


▪ Projektno  delo

Projektno  delo bo izvedeno v povezavi z doseganjem poklicnih in splošnih kompetenc ter usposabljanja  dijakov  za projektno delo. 
V vsakem letniku bo izvedeno en projekt.  Namen  projektnega  dela je  razvijanje  poklicnih in splošnih kompetenc ter pripraviti dijaka  za projektno delo: dijak samostojno poišče idejo, napiše osnutek in  načrt dela, zna poiskati vire in zbrati potreben material in napisati kratko poročilo o svojem delu.

Cilje bomo dosegali postopoma.

Vsaka projektna  tema ima več tematskih sklopov. Vsak tematski sklop je samostojen, se pa integrira v celoto.  V vsaki projektni temi sodeluje več učiteljev, ki bodo delali timsko.

Izdelani so kriteriji  za ocenjevanje projektnega  dela, ki so sestavni del načrta ocenjevanja.
Vsak dijak  mora pridobiti oceno iz projektnega dela.  Oceno vpiše mentor v redovalnico pri svoji programski enoti. Dijak, ki ni pridobil ocene iz projektnega  dela, je pri programski enoti neocenjen. Dijaku se določi nov datum izdelave in predstavitve projektnega dela. Če je dijak pri projektnem delu dobil nezadostno oceno in je ni popravil, je pri programski enoti ocenjen z nezadostno. V obeh primerih si mora pridobiti pozitivno oceno.      

PROJEKTNO     DELO (prijava, ocenjevalni obrazec)
	Ime in priimek dijakinje/dijaka


	Razred/ program
	Programska enota:


	Čas izvedbe:



	
	
	
	

	Projekt: 

Projektna tema:


	Mentor:

	Osnutek  in načrt  projektnega dela (čas, aktivnosti, pripomočki,  odgovornost, dogovori, rezervni načrt, predstavitev):



	

	OCENJEVALNI OBRAZEC
	Možne točke
	Dosežene točke

	PRIPRAVA NA DELO


	IDEJA
	5
	

	
	NAČRT
	5
	

	
	DOGOVORI 
	5
	

	IZVEDBA 

	ODNOS DO DELA

(samostojnost, zanesljivost)
	5
	

	
	AKTIVNOST
	5
	

	
	PRAVOČASNOST
	5
	

	
	STROKOVNOST

(razumevanje pojmov, pravil, postopkov)
	5
	

	
	IZDELEK/STORITEV

(izvirnost, privlačnost, uporabnost, trženje)
	5
	

	PREDSTAVITEV


	USTREZNOST(prepričljivost, usklajenost)
	5
	

	
	NASTOP (razumljivost, samostojnost, dinamičnost, sproščenost, zanimivost)
	5
	

	Skupaj
	50
	

	Skupno število doseženih točk:
	Ocena:

	Ocenjevalni kriterij: 25-32=zd(2)   33-39=db(3)   40-44=pd(4)    45-50=odl(5)


Celje, _______________________                Podpis ocenjevalca:______________________     
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