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NAČRT OCENJEVANJA

Ime izobraževalnega programa: SPI – gastronomske in  hotelske storitve

Naziv poklicne izobrazbe: gastronom – ka/hotelir - ka

Šolsko leto:  2026 /2027
Vodja PUZ – a: Marija Mojca Pirh, prof.

ELEMENTI NAČRTA PREVERJANJA IN OCENJEVANJA ZNANJA 

Preglednica 1: Programske enote, ki se ocenjujejo

	Programska enota
	Člani PUZ-A, ki pripravljajo NOC

	Slovenščina
	Komplet, Mestnik

	Matematika
	Snedic, Kotnik

	Angleščina
	Krajnc, Despotović

	Umetnost
	Slapnik

	Naravoslovje
	Mlakar, U. Burnik, Selič

	Družboslovje
	Sevšek

	Športna vzgoja
	Kurent, Vrečer, Golej, Žgank

	Strokovno vsebinski sklopi
	

	Kuharstvo(OSG-M1)
	Resnik, Bezgovšek, Kamerički

	Strežba(OSG-M1)
	Cestnik, Kovačič

	Komuniciranje/poslovanje

(KIP-M2)
	Košak

	Priprava posameznih skupin jedi (PPJ-M3)
	Kamerički, Bezgovšek

	Priprava rednih obrokov (PRO-M4)
	Bezgovšek, Kamerički

	Priprava izrednih obrokov
(PIO-M5)
	Bezgovšek, Polc     

	Postrežba pijač (POP-M6)
	Kovačič

	Postrežba rednih obrokov (POR-M7)
	Kovačič

	Postrežba izrednih obrokov
(POI-M8)
	Cestnik, Lesjak

	Peka pic (PEP - M14)
	

	Peka peciva (PPI - M15)
	

	Mešane pijače (MEP - M17)
	

	Odprti kurikul
	

	Gostinsko poslovanje
	Klavs, Košak, Maček Tončić, Gošek

	Prehrana 
	Lesjak, Polc

	Poslovni bonton 
	Sevšek

	Računalniško opismen.
	Kamenik

	Zdravstvena vzgoja 
	Selič

	Tuji jezik2 (nemščina)
	Jonak

	Bralne in učne strategije 
	Komplet

	Strokovni tuji jezik1 (SJA)
	Despotović

	Praktično  uspos. (PUD)
	Lidija Kokol


Preglednice 2:  Ocenjevanje programskih enot,   minimalni standardi znanj, oblike in načini preverjanja in ocenjevanja znanja   

Minimalni standardi znanj so določeni na podlagi katalogov znanja. MSZ so tista znanja, ki jih dijak mora izkazati za pozitivno oceno.
Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: SLOVENŠČINA/92        Pred. št. ocen: 4                   Letnik: 1. 

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Književnost in jezik                                 
	Dijak je zmožen smiselno prebrati odlomek umetnostnega besedila. Pozna osnovne značilnosti danega besedila. Izrazi svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pravilno pozna obravnavane literarnoteoretične pojme. Navede obdobja, v katerih so nastala obravnavana dela. Pri povzemanju ne dela napak. Pozna in razloži osnovne jezikovne pojme.
	I.
	individualna
	ustno

	Doživljajski spis  /tvorba neumetnostnega besedila
	Dijak je zmožen napisati doživljajski spis (več kot dvesto besed). Piše delno v skladu z navodili. Členi uvod, jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je še vedno koherenten in koheziven. (Dijak zmore tvoriti besedilo, ki ni krajše od predpisanega obsega za več kot 20 %. Besedilo je sposoben oblikovati, kot zahteva besedilna vrsta, a z napakami.)
	I.
	skupinska
	pisno

	Razčlemba neumetnostnega b. / tvorba neumetnostnega besedila /vodena interpretacija
	Dijak zmore tvoriti besedilo, ki ni krajše od predpisanega obsega za več kot 20 %. V njem ne manjkajo več kot štirje obvezni deli. Besedilo je sposoben oblikovati, kot zahteva besedilna vrsta, a z napakami. V testu pokaže znanje za 50 %. Dijak je sposoben napisati vodeno interpretacijo, daljšo od 200 besed. Zmore smiselno povzeti ali obnoviti vsebino dela. Vsebina njegovega spisa vsaj delno ustreza navodilom. Členi uvod jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je še vedno koherenten in povezan
	II.
	skupinska
	pisno

	Književnost in jezik / govorni nastop                               
	Dijak je zmožen smiselno prebrati odlomek umetnostnega besedila. Pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje prebranega besedila. Delno pravilno pozna obravnavane literarnoteoretične pojme. Zna navesti obdobja, v katerih so nastala obravnavana dela. Pri povzemanju pa ne dela napak. Pozna in razloži osnovne jezikovne pojme. Pri predstavitvi se delno opira na pisno predlogo. Vsebina ustreza temi, a so opazne nepotrebne zastranitve. Trudi se govoriti knjižno. Dodatno gradivo je skromno, slabo pripravljeno. Nebesedni spremljevalci so le delno ustrezni.
	II.
	individualna
	ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: SLOVENŠČINA/61        Pred. št. ocen: 4                  Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Književnost in jezik                                 
	Dijak je zmožen smiselno prebrati odlomek umetnostnega besedila. Pozna osnovne značilnosti danega besedila. izraziti zna svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pravilno pozna obravnavane literarnoteoretične pojme. Loči obdobja, v katerih so nastala obravnavana dela. Pri povzemanju pa ne dela napak. Pozna in razloži osnovne jezikovne pojme.
	I.
	individualna
	ustno

	Doživljajski spis  /tvorba neumetnostnega besedila
	Dijak je zmožen napisati doživljajski spis (več kot dvesto besed). Piše delno v skladu z navodili. Členi uvod, jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je še vedno koherenten in koheziven. (Dijak zmore tvoriti besedilo, ki ni krajše od predpisanega obsega za več kot 20 %. Besedilo je sposoben oblikovati, kot zahteva besedilna vrsta, a z napakami.)
	I.
	skupinska
	pisno

	Književnost in jezik /govorni nastop                             
	Dijak je zmožen smiselno prebrati odlomek umetnostnega besedila. Pozna osnovne značilnosti danega besedila. Zmožen je izraziti svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje prebranega besedila. Delno pravilno pozna obravnavane literarnoteoretične pojme. Zna navesti obdobja, v katerih so nastala obravnavana dela. Pri povzemanju pa ne dela napak. Pozna in razloži osnovne jezikovne pojme.
	II.
	individualna
	ustno

	Vodena interpretacija (po učiteljevi presoji) (marec)
	Dijak je sposoben napisati vodeno interpretacijo, daljšo od 200 besed. Zmore smiselno povzeti ali obnoviti vsebino dela. Vsebina njegovega spisa vsaj delno ustreza navodilom. Členi uvod jedro in zaključek. V spisu se pojavljajo napake, a je še vedno koherenten in povezan.
	II.
	skupinska
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: SLOVENŠČINA/61        Pred. št. ocen: 2       Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Književnost in jezik(oktober, november, december)      
	Dijak je zmožen smiselno prebrati odlomek umetnostnega besedila. Pozna osnovne značilnosti danega besedila. Izraziti znai svoje razumevanje, doživljanje in vrednotenje. Delno pozna obravnavane literarnoteoretične pojme. Loči obdobja, v katerih so nastala obravnavana dela. Pri povzemanju ne dela napak. Pozna in razloži osnovne jezikovne pojme.
	I.
	individualna
	ustno

	Razčlemba in tvorba neumetnostnega besedila (december)
	Dijak zmore tvoriti besedilo, ki ni krajše od predpisanega obsega za več kot 20 %. Besedilo je sposoben oblikovati, kot zahteva besedilna vrsta, a z napakami.
	I.
	skupinska
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: MATEMATIKA/92        Pred. št. ocen: 5                   Letnik:  1. 

	Ocenjevalne vsebine
	Standardi znanja (minimalni so označeni kot krepko, ležeči kot izbirni))
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	NARAVNA IN CELA ŠTEVILA
	  razlikuje med množico naravnih in celih števil ter preostalimi številskimi množicami;

  uporabi računske operacije in njihove lastnosti v množici naravnih in celih števil;

  uporabi definicijo potence z naravnim eksponentom in izračuna njeno vrednost;

  uporabi pravila za računanje s potencami z naravnim eksponentom; 
  uporabi osnovni izrek o deljenju naravnih števil;

  predstavi in prebere naravno in celo število na številski premici;

  uporabi urejenost naravnih in celih števil po velikosti; 
  uporabi kriterije deljivosti z 2, 3, 4, 5, 6, 9 in 10;

  uporabi pojma praštevilo in sestavljeno število ter tuji si števili;

  zapiše dano število kot produkt praštevilskih potenc;

  zapiše največji skupni delitelj in najmanjši skupni večkratnik naravnih števil;

  uporabi Evklidov algoritem za iskanje največjega skupnega delitelja;
  uporabi zvezo [image: image1.png]D(a,b) - v(a,b) =a-b;




  pretvori med desetiškim in dvojiškim (drugimi*) številskim sestavom; 
  reši matematični problem, situacijo v povezavi s stroko ali vsakdanjim življenjem brez in z uporabo digitalne tehnologije.
	I.
	individualna
	pisno

	RACIONALNA IN REALNA ŠTEVILA
	  razlikuje med množico racionalnih števil in ostalimi številskimi množicami;

  zapiše racionalno število z ulomkom in decimalnim zapisom ter prehaja med njima;

  predstavi in prebere racionalno število na številski premici;

  primerja racionalna števila po velikosti;

  uporabi računske operacije in njihove lastnosti v množici racionalnih števil;

  pozna definicijo potence s celim eksponentom in izračuna njeno vrednost;

  uporabi pravila za računanje s potencami s celim eksponentom;

  razlikuje in uporabi deleže, procente ter promile;

  reši (problemsko) nalogo z znanjem procentnega računa;

  razlikuje in uporabi premo in obratno sorazmerni veličini;

  reši matematični problem, situacijo v povezavi s stroko ali vsakdanjim življenjem brez in z uporabo digitalne tehnologije.
	I.
	individualna
	pisno

	REALNA ŠTEVILA
	  razlikuje med naravnimi, celimi, racionalnimi, iracionalnimi in realnimi števili;

  zaokroži realno število na [image: image2.png]


mest in na [image: image3.png]


decimalk;

  uporabi računske operacije in njihove lastnosti v množici realnih števil; 
  delno koreni naravno število in racionalizira imenovalec;

  izračuna vrednost številskega izraza z absolutnimi vrednostmi;

  razlikuje in uporabi različne vrste intervalov in jih grafično predstavi;

  pri intervalih uporabi operacije z množicami;

  reši matematično nalogo, situacijo v povezavi s stroko ali vsakdanjim življenjem brez in z uporabo digitalne tehnologije.
	II.
	individualna
	pisno

	LINEARNA FUNKCIJA IN ENAČBA
	  prepozna linearno odvisnost in jo razlikuje od drugih odvisnosti; 
  pozna definicijo linearne funkcije;

  uporabi smerni koeficient in začetno vrednost linearne funkcije;

  nariše in interpretira graf linearne funkcije ter ga poimenuje;

  zapiše predpis linearne funkcije in eksplicitno obliko enačbe premice pri različnih podatkih; 

  uporabi in interpretira linearno funkcijo v različnih situacijah; 

  reši in uporabi:
· linearno enačbo,

· neenačbo z eno neznanko, rešitev zapiše z intervalom in prikaže grafično,

· sisteme dveh linearnih enačb,

  izračuna presečišče grafov dveh linearnih funkcij; 

  reši matematične probleme, probleme iz vsakdanjega življenja in poklicnega področja (tudi z uporabo digitalne tehnologije);

  uporabi dani matematični model pri reševanju problemov povezanih s stroko in z vsakdanjim življenjem in ga interpretira;

  matematično modelira situacije, povezane s stroko in vsakdanjim življenjem.
	II.
	individualna
	pisno

	DRUGO (projekti, domače delo)
	 
	 
	individualna
	ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: MATEMATIKA/61         Pred. št. ocen: 4                Letnik: 2.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	GEOMETRIJA V RAVNINI (OSNOVNI POJMI, KOTNE FUNKCIJE)
	Razume pojem točka, premica, poltrak, daljica, pojme likov – trikotnik, štirikotnik, večkotnik. Razume pojem pravokotni trikotnik in v njem uporabi Pitagorov, višinski in Evklidov izrek. Pozna definicije kotnih funkcij.
	I.
	individualna
	pisno

	GEOMETRIJA V RAVNINI (MERSKE ENOTE, MERJENJE KOLIČIN, PLOŠČINE LIKOV)
	Pozna enačbe za izračun ploščin likov. Zna pretvarjati ploščinske enote. Zna oceniti obseg in ploščino ravninskega lika po obrazcih.
	I.
	individualna
	pisno

	POTENCE S CELIMI IN RACIONALNIMI EKSPONENTI, KORENI
	Pozna pravila pri računanju s celimi in racionalnimi eksponenti in jih uporabi na enostavnejših primerih. Zna poenostaviti potenco z racionalnim eksponentom. Zna delno koreniti.
	II.
	individualna
	pisno

	KVADRATNA FUNKCIJA IN ENAČBA TER LASTNOSTI FUNKCIJ
	Zna narisati kvadratno funkcijo in opisati njene lastnosti s pomočjo tabele in s pomočjo grafičnega računala. Opiše in zapiše lastnosti najpreprostejših funkcij na podlagi narisanega grafa. Pozna operacije pri reševanju kvadratnih enačb in jih uporabi na preprostejših primerih.
	II.
	individualna
	pisno

	DRUGO (projekti, domače delo)
	 
	 
	individualna
	ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: MATEMATIKA/60        Pred. št. ocen: 2                     Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Geometrija in merjenje
	Dijak:
- pretvarja osnovne količine med različnimi merskimi enotami
- skicira like in pozna njihove osnovne lastnosti 
-pozna Pitagorov izrek in ga uporablja v pravokotnem trikotniku
-pozna definicije kotnih funkcij v pravokotnem trikotniku
-pri računanju vrednosti kotnih funkcij poljubnega kota zna uporabljati žepno računalo
-oceni (pri tem uporablja različne strategije) in izračuna obseg ter ploščino ravninskega lika po obrazcih v preprostejših geometrijskih nalogah, pri tem pa obvezno nariše skico ravninskega lika-razlikuje med piramido in prizmo
-na modelu telesa opiše pojme:
osnovna in stranska ploskev, osnovni in stranski robovi,oglata in okrogla telesa, pravilna in enakoroba telesa
-zna narisati skico kocke, kvadra,  pokončnega valja, pokončne pravilne štiristrane piramide, pokončnega stožca in krogle
-oceni površino in prostornino kocke ter kvadra
-po obrazcih zna izračunati površino in prostornino kocke, kvadra, valja,
v nalogah iz poklicnega ter vsakdanjega življenja
	I.
	individualna
	pisno

	Obrestnoobrestni račun in statistika
	Dijak zna razložiti pojme: glavnica, obresti, obrestna mera in faktor- po obrazcu izračuna navadne obresti
- po obrazcu izračuna vrednost glavnice in obresti po n-letih pri obrestnem obrestovanju
- zna razložiti osnovne statistične pojme na primeru iz svojega poklica
- podatke uredi v tabelo in prikaže obe frekvenci
- zna izračunati aritmetično sredino
- poimenuje vrste diagramov
	II.
	individualna
	pisno

	DRUGO (projekti, domače delo)
	 
	 
	individualna
	ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: ANGLEŠČINA1/60         Pred. št. ocen: 3                  Letnik: 1.
	Program:
	SPI
	
	
	

	Programska enota:
	ANG
	
	
	

	Letnik:
	1.
	
	
	

	Letno št. ur:
	66
	
	
	

	Predvideno št. ocen
	4
	
	
	

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 


	
UNIT 1: GOING PLACES


	Dijak:                                                                                                                                         - zna pripovedovati o svojih počitnicah
- zna tvoriti past simple, present simple, present continuous, present perfect in jih uporabiti v primerih
- zna povzeti informacije iz teksta o počitnicah v preteklosti
- zna poimenovati načine transporta, prednosti in slabosti posameznega prevounega sredstva
- zna pisno opisati turistično atrakcijo po svojem izboru

	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 2: HOME SWEET HOME




	Dijak
- zna govoriti o gospodinjskih opravilih v hiši in v okolici hiše
- zna tvoriti in uporabiti past continuous in past simple
- zna našteti lastnosti dobrega soseda
- zna uporabiti pridevnike, ki se nanašajo na občutke
- zna govoriti o aplikacijah namenjenih sosedom
- zna uporabiti fraze za vljudne prošnje oz. zahteve
 
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	
UNIT 3:STAYING HEALTHY



	Dijak
- zna opisati zdrav življenski slog in zdrave prehranjevalne navade
- zna našteti in uporabiti kvantifikatorje
- zna načrtovati spremembo navad
- zna poimenovati športne zvrsti
- zna uporabiti modalne glagole obligacije 
- zna vprašati in dati nasvet
- zna napisati blog z svojim mnenjem
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	
	
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Dijak v šolskem letu pridobi 3 pisne ocene in 1 ustno.
	 
	 
	 


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: ANGLEŠČINA/60         Pred. št. ocen: 3       Letnik: 2.
	Program:
	SPI
	
	
	

	Programska enota:
	ANG
	
	
	

	Letnik:
	2.
	
	
	

	Letno št. ur:
	66
	
	
	

	Predvideno št. ocen
	4
	
	
	

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	
UNIT 4:THE WORLD AROUND US


	Dijak:                                                                                                                                         - zna našteti vremenske pojave in opisati vreme
- zna stopnjevati pridevnike in prislove
- zna našteti naravne katastrofe in predlagati kako postopati, če smo se znašli v njej
- zna uporabljati presežnik s too in enough
- razume ključne informacije v tekstu o onesnaženosti mest
- zna odgovoriti na neformalno e sporočilo

	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	
UNIT 5: TIME FOR SCHOOL



	Dijak
- zna govoriti o šol. vsakdanu, urniku, slov. šol. sistemu
- zna tvoriti in uporabljati čase za prihodnost
- zna povedati oz. domnevati kakšna bi naj bila šola prihodnosti
- zna našteti učne stile 
- zna našteti obšolske dejavnosti
- zna tvoriti zero in prvi tip pogojnika
 -zna zapisati odgovor na blog (za ali proti)
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 6: LIVING YOUR OWN LIFE




	Dijak
- zna govoriti o življenskih izkušnjah
- zna tvoriti in uporabiti present perfect
- zna načrtovati in pripraviti rojstnodnevno zabavo za 18. rojstni dan 
- zna govoriti o svojih načrtih za prihodnost
- zna povzeti tudi običaje in navade ob praznovanju polnoletnosti v drugih deželah 
- zna govoriti o življenskih fazah
- zna tvoriti in uporabiti present perfect in past simple
- zna opisati družinsko fotografijo in napisati neformalni email
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	

	
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	Dijak v šolskem letu pridobi 3 pisne ocene in 1 ustno.
	 
	 
	 


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: ANGLEŠČINA/44         Pred. št. ocen: 3               Letnik: 3.
	Program:
	SPI
	
	
	

	Programska enota:
	ANG
	
	
	

	Letnik:
	3.
	
	
	

	Letno št. ur:
	66
	
	
	

	Predvideno št. ocen
	2
	
	
	

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	UNIT: 7 OUT OF THIS WORLD


	Dijak:                                                                                                                                         - zna povzeti vsebino teksta o raziskovanju vesolja
- zna identificirati posamezne govorce 
- zna našteti lastnosti dobrega timskega člana
- zna uporabiti besedišče, ki se nanaša na izume
- zna tvorititrpnik v sedanjiku in pretekliku
- zna uporabiti velelnik
- prepozna in razume parafraziranje
- prepozna poročilo in ga po navodilih tudi zapiše

	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	UNIT 8: MAKING MONEY



	Dijak
- zna našteti poletna dela za mlade
- zna govoriti o službah/poklicih preteklosti
- zna govoriti o svojih poklicnih kvalifikacijah
- zna uporabljati nabor fraznih glagolov
- zna tvoriti past perfect
- zna tvoriti poročani govor
 -zna opisati svoj sanjski poklic
- zna napisati prijavo za poletno delo in uporabiti ustrezno besedišče
	I.
	skupinska
	pisno in ustno

	




	 
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	


	
-
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	
- 
	II.
	skupinska
	pisno in ustno

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Dijak v šolskem letu pridobi 2 pisni oceni in 1 ustno.
	 
	 
	 


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: UMETNOST/33               Pred. št. ocen: 2              Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	umetnost
	 pozna, razume in razloži temeljne pojme iz likovne umetnosti; pozna pomen likovnega ustvarjanja za človeka kot odraz odnosa do življenja; pozna in razume pristop k likovnemu delu ter vsebinsko in oblikovno analizo; pozna in zna predstaviti vsaj eno stroko likovnega ustvarjanja, zlasti slikarstvo, kiparstvo, arhitekturo; pozna vsaj eno izbrano likovno delo s področja likovnega ustvarjanja pozna, razume in razloži temeljne pojme iz likovne umetnosti; pozna pomen likovnega ustvarjanja za človeka kot odraz odnosa do življenja; pozna in razume pristop k likovnemu delu ter vsebinsko in oblikovno analizo; pozna in zna predstaviti vsaj eno stroko likovnega ustvarjanja, zlasti slikarstvo, kiparstvo, arhitekturo; pozna vsaj eno izbrano likovno delo s področja likovnega ustvarjanja
	I.
	individualna
	ustno

	likovno snovanje
	prepozna likovno tehniko 
je izviren in domiseln v izvedbi likovnega motiva in tudi likovne tehnike
zadovoljiva kompozicija
prizadeven, dokaj samostojen, samoiniciativen
ustvarjalna domišljija se pojavi deloma
	II.
	individualna
	ustno

	 
	izdela praktični izdelek po navodilih, dijak si oceno lahko pridobi pri projektnem delu 
	II.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: NARAVOSLOVJE/ 66    Pred. št. ocen: 4           Letnik: 1.
	Program:
	SPI - gastronom hotelir 
	
	
	

	Programska enota:
	Naravoslovje
	
	
	

	Letnik:
	1. letnik
	
	
	

	Letno št. ur:
	70
	
	
	

	Predvideno št. ocen
	4
	
	
	

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	SVET GRADIJO SNOVI                               • laboratorijski red in varnost pri delu
• snovi in materiali
• čiste snovi in zmesi
• elementi in spojine
• zgradba snovi in delci
• agregatna stanja in spremembe
• lastnosti snovi in materialov
• eksperimentalno določanje lastnosti                             • nevarne snovi in označevanje
• atmosfera, hidrosfera, litosfera in biosfera
• naravni viri in pridobivanje snovi
• smotrna raba virov in energije
	Dijak:
• opredeli pojem snov in na primerih opiše snovi, s katerimi se srečuje v življenju in bodočem poklicu, ter njihove lastnosti;
• snovi razvrsti na čiste snovi in zmesi; pri čistih snoveh razlikuje med elementi in spojinami, pri zmeseh pa med homogenimi in heterogenimi zmesmi;
• z modeli ali slikovnimi prikazi prikaže prostorsko razporeditev in gibanje delcev v različnih agregatnih stanjih ter opiše spremembe pri segrevanju in ohlajanju;
• razlikuje med snovjo in materialom;
• primerja izbrane snovi/materiale glede na njihove lastnosti in na podlagi lastnosti sklepa na njihovo možno uporabo;
• pozna pomen GHS-piktogramov ter H- in P-stavkov in upošteva informacije na embalaži nevarnih snovi;
• pozna osnovna pravila laboratorijskega reda in ukrepe prve pomoči pri nesrečah z nevarnimi snovmi;
• poimenuje osnovni laboratorijski pribor;
• opiše pomen in sestavo atmosfere, hidrosfere, litosfere in biosfere ter pojasni njihovo povezanost;
• za izbrano snov navede njen naravni vir in način pridobivanja;
• prepozna primere nesmotrne rabe virov in energije ter predlaga ukrepe za zmanjšanje njihove porabe.
	I.
	individualna
	pisno

	ORGANIZMI SO DEL EKOSISTEMA 
• dejavniki v okolju in merjenje
• fizikalne veličine in enote
• merilne naprave
• kroženje snovi in pretvorbe energije
• biomasa in piramida biomase
• fotosinteza
• vrste in pretvorbe energije
• toplota in temperatura
• Sonce kot glavni vir energije
• obnovljivi in neobnovljivi viri energije
	Dijak:
• izbere ustrezno merilno napravo za merjenje izbranega fizikalnega dejavnika;
• rezultate meritev pravilno zapiše z merskim številom, enoto in predpono;
• uporablja osnovne fizikalne veličine, njihove oznake in pripadajoče enote;
• iz enot sestavljenih fizikalnih veličin razbere veličine, ki jih sestavljajo, ter pretvarja enote;
• na primeru prehranjevalne verige ali spleta pojasni kroženje snovi in pretvorbe energije;
• ob prikazu razloži energijsko piramido in piramido biomase;
• na primerih opiše različne vrste energije in njihove pretvorbe;
• s primeri iz vsakdanjega življenja pojasni energijski zakon;
• pravilno uporablja pojma toplota in temperatura;
• pojasni, da je fotosinteza ključni proces, zaradi katerega je sončna energija shranjena v biomasi in fosilnih gorivih;
• vire energije razvrsti na obnovljive in neobnovljive ter navede primere posameznih virov.
	I.
	individualna
	ustno

	ORGANIZMI SO DEL EKOSISTEMA 
• vsebine 2. ocenjevanja
• sile in njihovi učinki
• tlak
• mehansko delo in moč
• električno delo in moč
	Dijak izpolnjuje standarde 2. ocenjevanja, poleg tega pa:
• našteje različne vrste sil in jih razvrsti glede na prijemališče;
• medsebojno delovanje teles opiše s silami;
• pojasni možne učinke sil na telo: gibanje ali mirovanje, spremembo gibanja in spremembo oblike;
• izmeri silo teže z vzmetjo ali dinamometrom;
• na skici pravilno nariše in označi sile;
• izračuna tlak pod trdnimi telesi in rezultat pravilno zapiše z merskim številom in enoto;
• navede primere naprav, ki delujejo na principu tlaka v tekočinah, ter pojasni pomen tlačnih razlik;
• opredeli pojem mehanskega dela in moči ter računa preproste primere;
• računa električno delo in moč na primerih naprav iz gospodinjstva ali poklica;
• primerja električne naprave glede na opravljeno električno delo ter na preprostih primerih presoja porabo oziroma stroške njihove uporabe.
	II.
	individualna
	pisno

	ČLOVEK S SVOJIM DELOVANJEM VPLIVA NA EKOSISTEME                          • potreba po energiji in snoveh
• degradacija okolja in podnebne spremembe
• kakovost zraka, vode in tal
• onesnaževanje okolja in produkti zgorevanja fosilnih goriv
• bioakumulacija
• polimeri, plastika, bioplastika in recikliranje                                                          • mikro- in nanoplastika
• vode v naravi                                    • trdota vode
• raztopine, topilo in topljenec
• topnost, nasičene in nenasičene raztopine
• masni delež
• kisline, baze in soli
• pH in indikatorji
• nevtralizacija
• varno ravnanje s kislinami in bazami
	Dijak:
• v okolju prepozna primere degradacije okolja ter opiše nekatere posledice človekovih posegov;
• navede posledice podnebnih sprememb za človeka in druge organizme ter predlaga možnosti za zmanjševanje vpliva človeka;
• prepozna dejavnosti, ki vplivajo na kakovost zraka, vode in tal;
• našteje produkte zgorevanja fosilnih goriv ter opiše njihove možne posledice, npr. povečan učinek tople grede, kisle padavine in fotokemični smog;
• na primeru opiše bioakumulacijo strupenih snovi in njene posledice;
• za izbrane naravne in umetne polimere opiše njihovo uporabo in vpliv na okolje;
• pozna pomen oznak za recikliranje in ustreznega ravnanja z odpadno embalažo;
• razlikuje med vrstami voda glede na različne kriterije;
• opiše vzroke za nastanek trde vode, njene posledice in načine mehčanja;
• na primerih raztopin pojasni pojma topilo in topljenec;
• opredeli topnost ter razlikuje med nasičeno in nenasičeno raztopino;
• izračuna masni delež topljenca v raztopini;
• uporablja pH-lestvico za določanje kislosti, bazičnosti in nevtralnosti vodnih raztopin;
• navede primere kislin, baz in soli;
• opiše primere nevtralizacije iz vsakdanjega življenja ali poklica;
• opiše načine varnega in odgovornega ravnanja s kislimi in bazičnimi snovmi.
	II.
	individualna
	ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: NARAVOSLOVJE/66     Pred. št. ocen: 4       Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	OD CELICE DO ORGANIZMA

FOTOSINTEZA

CELIČNO DIHANJE

VRENJE
	Dijak:
· celico predstavi kot osnovno gradbeno in delujočo enoto vseh živih bitij in utemelji trditev,
· s pomočjo slikovnih prikazov opiše funkcijo posameznih celičnih struktur,
· iz modela celice prepozna vrsto celice in utemelji svojo odločitev, 

· s pomočjo slikovnih prikazov opiše delovanje celične membrane pri izmenjavi snovi med celico in okoljem, 

· pojasni pomen izbirne prepustnosti celične membrane, 

· uporablja mikroskop, pripravi mokri preparat in nariše mikroskopsko skico, 

· pojmovno mrežo predstavi podobnosti in razlike med fotosintezo in celičnim dihanjem, 

· opiše pomen fotosinteze za življenje na Zemlji in celičnega dihanja za organizme.
	I.
	individualna
	pisno

	DELOVANJE ČLOVEŠKEGA ORGANIZMA
DIHALA

PREBAVILA

OBTOČILA 

IZLOČALA

KOŽA

IMUNSKI SISTEM


	Dijak:
· ob prikazih in modelih predstavi osnovno zgradbo in funkcijo izbranega organskega sistema,
· pojasni povezanost dihal, prebavil, obtočil in izločal pri izmenjavi snovi med okoljem in človeškim telesom, 

· razloži delovanje kože, sluznice in imunskega sistema pri zaščiti organizma pred povzročitelji bolezni in vplivi iz okolja, tako da opiše zaščitno funkcijo kože pred povzročitelji bolezni in vplivi iz zunanjega okolja,
· predstavi preventivne ukrepe za varovanje kože,
· pojasni razlike med pridobljenim in prirojenim imunskim sistemom,
· našteje znake in simptome oslabljenega imunskega sistema.

	I.
	individualna
	pisno

	DELOVANJE ČLOVEŠKEGA ORGANIZMA

ČUTILA

ŽIVČEVJE

MIŠIČNO-SKELETNI SISTEM

RAZMNOŽEVANJE
ORGANIZMI SO DEL EKOSISTEMA


	Dijak:
· s primerom opiše povezanost čutil, živčevja in mišično-skeletnega sistema pri zaznavanju zunanjega in notranjega okolja,
· našteje nekaj preventivnih ukrepov za varovanje in zaščito čutil,
· poveže čutilo za sluh z zvočnim valovanjem in primerja hitrost zvoka v različnih snoveh,
· na modelu človeškega očesa pojasni, kako potuje svetloba skozi oko in kako jo oko zaznava,
· pojasni, da se pri človeku s spolnim razmnoževanjem dedne informacije prenašajo na potomstvo,

· razloži vlogo menstrualnega cikla in zna opisati, kdaj pride do oploditve in kako,
· predlaga načine za preprečevanje nezaželene nosečnosti,
· našteje najpogostejše spolno prenosljive okužbe in ukrepe za njihovo preprečevanje.
Dijak:

· predstavnike organizmov izbranega ekosistema razvrsti v ustrezno skupino (bakterije, glive, rastline, živali),
· opiše izbrani ekosistem z vidika živih in neživih dejavnikov,
· našteje nekaj najpogostejših ekosistemov v Sloveniji in jih uvrsti v ustrezno kategorijo (naravni/umetni; kopenski/vodni; popolni/nepopolni) ter utemelji svojo razvrstitev,
· primerja naravni in antropogeni ekosistemom z vidika vrstne pestrosti,
· na primeru opiše vpliv organizmov (življenjske združbe) in življenjskega okolja na delovanje ekosistema,
· opiše nekaj primerov medvrstnih in znotrajvrstnih odnosov v izbranem ekosistemu,
· z obiskovanjem, opazovanjem, primerjanjem ter s pomočjo digitalne tehnologije in različnih virov raziskuje raznolikost ekosistemov v Sloveniji.
	II.
	individualna
	pisno

	VPLIV ČLOVEKA NA EKOSISTEME

KROŽENJE SNOVI
SKRB ZA BIODIVERZITETO IN OHRANJANJE EKOSISTEMOV
	Dijak:

· na primeru prehranjevalne verige in spleta nadgradi razumevanje kroženja snovi in pretvorbe energije v izbranem ekosistemu,
· razume, da se z večanjem človeške populacije in njeno razvitostjo potreba po energiji in snoveh iz okolja povečuje, kar vpliva na degradacijo okolja,
· v bližnjem okolju prepozna posledice človekovih posegov v ekosisteme, 

· opiše nekaj primerov degradacije okolja, ki jih opazi v bližnji okolici, 

· navede posledice podnebnih sprememb za človeka in druge organizme ter predlaga možnosti za zmanjševanje vpliva človeka in načine prilagajanja nanje,

· iz primerjave delovanja naravnih in antropogenih ekosistemov spoznava, zakaj mora človek antropogene ekosisteme neprestano vzdrževati (npr. gnojenje, odstranjevanje plevela in škodljivcev),
· pojasni pomen ohranjanja ekosistemov (biološke, okoljske, ekonomske prednosti) ter navede primere ohranjanja ekosistemov oz. njihove biotske pestrosti v lokalnem okolju.

	II.
	individualno
	govorni nastop


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: DRUŽBOSLOVJE/66    Pred. št. ocen: 3                   Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	POKRAJINSKA PESTROST SLOVENIJE IN SVETA
	→opiše naravno- in družbenogeografske značilnosti izbranih pokrajin
→ob opazovanju slikovnega gradiva, branju besedila ali obisku pokrajine opiše njene značilnosti;
→ na zemljevidu pokaže, imenuje in opiše narodnostno mešana območja v Sloveniji ter območja v sosednjih državah, kjer živi slovenska skupnost.  
→našteje in opiše glavne gospodarske sektorje in dejavnosti v Sloveniji;
→poimenuje gospodarske partnerje Slovenije ter ovrednoti pomen in vlogo svoje gospodarske dejavnosti in poklica v Evropi in EU;
	I.
	individualna
	ustno

	IZZIVI SODOBNEGA SVETA, TRAJNOSTNI RAZVOJ IN NARAVNE NESREČE
	→razloži vrste naravnih nesreč v Sloveniji in po svetu;
→ vzročno-posledično opiše in analizira izbrane sodobne geografske izzive;
→ pojasni  posledice naravnih nesreč na izbranem konkretnem primeru iz domače pokrajine, Slovenije in sveta.
→opredeli značilnosti trajnostnega razvoja;
→s primeri pojasni pomen odgovornega ravnanja z okoljem in prostorom;
→opiše in ovrednoti rabo naravnih virov;

	I.
	individualna
	pisno

	DINAMIČNI ČAS OD PRVE POLOVICE 19. STOLETJA DO ZAČETKA DRUGE SVETOVNE VOJNE
	→ našteje pomembne osebnosti in njihove dosežke ter prispevek k slovenski kulturi in znanosti do začetka druge svetovne vojne;
→opiše, kako je prva svetovna vojna vplivala na življenje Slovencev (begunstvo, soška fronta, pomanjkanje, vloga žensk);
→ poimenuje državne tvorbe, v katerih so Slovenci živeli med letoma 1914 in 1945;
→predstavi glavne kulturne in zgodovinske spomenike, ki so povezani z njegovim poklicem in so nastali med obema vojnama.
	II.
	individualna
	pisno

	DINAMIČNI ČAS OD TOTALITARIZMOV DO SODOBNE DEMOKRACIJE
	→pojasni vpliv druge svetovne vojne na civilno prebivalstvo;
→na zemljevidu označi države s parlamentarno demokracijo in totalitarne države;
→našteje najpomembnejša krizna žarišča v času hladne vojne;
→ iz različnih perspektiv opiše, kako se je končala druga svetovna vojna na Slovenskem in kakšne posledice je to imelo za posameznike in družbo;
→ navede glavne vzroke za razpad Jugoslavije in jih poveže s težnjo Slovencev po samostojni državi;

	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve            Programska enota: DRUŽBOSLOVJE/66    Pred. št. ocen: 4      Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	SLOVENCI V 1. POLOVICI 20. STOLETJA
	Dijak v minimalnem obsegu zahtevanega pozna osnovne značilnosti slovenske zgodovine v prvi polovici 20. stoletja: s pomočjo podpornih vprašanj zna ponoviti osnove značilnosti držav v katerih so živeli Slovenci  (Avstro-Ogrska, Država SHS, Kraljevina SHS – Kraljevina Jugoslavija); v minimalnem obsegu zahtevanega zna opisati položaj Slovencev v teh državah; s pomočjo podpornih vprašanj opiše dogajanje v 1. sv. vojni; zna opisati dogajanje na soški fronti; navede vzroke, ki so bili odločilni za vstop Slovencev v Skupno jugoslovansko državo; navede vsaj tri probleme s katerimi so se srečevali Slovenci v novi državi.
	I.
	individualna
	pisno

	SLOVENCI V 2. POLOVICI 20. STOLETJA
	Dijak v minimalnem obsegu zahtevanega pozna osnovne značilnosti slovenske zgodovine v drugi prvi polovici 20. stoletja: s pomočjo podpornih vprašanj in zemljevida zna  našteti okupatorje, ki so razdelili slovensko ozemlje, zna našteti vsaj tri vzroke za nastanek slovenske kolaboracije, zna navesti vsaj pet raznarodovalnih ukrepov okupatorja, opiše graditev slovenske oblasti in vključitev v skupno jugoslovansko državo, navede vsaj tri probleme s katerimi so se Slovenci srečevali v novi državi, ve kaj je informbiro in posledice, navede tri vzroke za razpad SFRJ, zna opisati slovensko osamosvojitveno pot; zna našteti vsaj tri značilnosti slovenskega vključevanja v mednarodno skupnost.
	I.
	individualna
	pisno

	ČLOVEK IN POKRAJINA 
	Dijak zna navesti vsaj tri naloge geo kot znanosti, loči in zna našteti geografske dejavnike, zna navesti vsaj tri faze v oblikovanju Zemlje kot planeta in zemeljskega površja, navede dva notranja in dva zunanja preoblikovalca zemeljskega površja, zna navesti in prepoznati tipe pokrajine v Sloveniji in našteti vsaj tri značilnosti vsake pokrajine, se zna orientirati s pomočjo zemljevida, zna našteti sosede Slovenije in opredeliti pojma politično ozemlje Slovenije in narodnostno ozemlje Slovenije, zna razložiti pojem manjšina in navede vsaj dve težavi slovenskih manjšin, zna predstaviti osebno izkaznico Slovenije.   
	II.
	individualna
	pisno

	SLOVENIJA V EVROPI IN SVETU
	Dijak zna razložiti pomembnost geostrateške lege Slovenije v Evropi, zna našteti vsaj pet dejavnikov, ki povezujejo Slovenijo z Evropo, na zemljevidu primerja velikost Slovenije,  
	II.
	individualna
	ustno

	 
	( dijak si lahko pridobi tudi 5. oceno, če je med oceno ali si oceno želi zvišati) 
	 
	 
	 


Program: SPI – gast.  in hot. storitve  Programska enota: ŠPORTNA VZGOJA/60   Pred. št. ocen: 2 (opcija 3. ocena)                                        Letnik: 1.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Aaerobni vzdržljivostni tek (Cooperjev test ali vzdržljivostni tek) in raztezne vaje
	Dijak je sposoben prehoditi in preteči razdaljo Cooperjevega testa (1600M,2400M)  v določenem času ali je sposoben prehoditi in preteči določeno razdaljo v 10min poimenuje ogrevalne vaje in pozna osnovno izvedbo vaj
	I.
	individualna
	praktično

	Odbojka /Košarka
	Pozna pravila igre in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	I.
	skupinska
	praktično

	Športna gimnastika (nizka gred) – dekleta; plezanje -fantje
	Pozna pravila in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve          Programska enota: ŠPORTNA VZGOJA/60   Pred. št. ocen: 2(opcija 3. ocena)                                Letnik: 2.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Aaerobni vzdržljivostni tek (Cooperjev test ali vzdržljivostni tek) in atletska abeceda
	Dijak je sposoben prehoditi in preteči razdaljo Cooperjevega testa (1600M,2400M)  v določenem času ali je sposoben prehoditi in preteči določeno razdaljo v 10min poimenuje atletske tekaške vaje in pozna osnovno izvedbo teh vaj
	I.
	individualna
	praktično

	Odbojka /Košarka
	Pozna pravila igre in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	skupinska
	praktično

	Igre z loparji
	Pozna pravila in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve          Programska enota: ŠPORTNA VZGOJA/44                       Pred. št. ocen: 2                                        Letnik: 3.

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Izbirni individualni šport 
	pozna pravila športa in ga izvede z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	I.
	individualna
	praktično

	Izbirni šport z žogo
	pozna pravila igre in izvede nalogo z veliko tehničnimi in taktičnimi napakami
	II.
	skupinska
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve          Programska enota: OSG/287                                                       Letnik: 1.
M1 – 1KU/155      Pred. št. ocen:   4   
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Osebno se uredi in pripravi na delo v kuhinji
	Dijak je vedno urejen s higiensko-varnostnimi predpisi, manjka mu lahko kapa ali ruta potnica ali krpa. Uresničuje temeljna načela osebne higiene in higiene rok. V primeru, da nima delovne obleke ne more opravljati vaje, ure se mu prištejejo v odstotek dovoljene odsotnosti. upošteva načela HACCP- a. za dobro delo potrebuje učbenik, delovni zvezek, ki mora biti sproti urejen za vsako vajo in slikovno opremljen. 2 krat letno sme brez zvezka prisostvovati pri pouku. opažanja se spremljajo celo leto.
	I.
	individualna
	ustno

	Pozna, vzdržuje in skladiščiinventar, živila racionalno ravna s stroji in napravami v kuhinji
	Pripravi se na delo, varno uporablja pripomočke za delo, uporablja ustrezne mehanske in toplotne naprave ter jih čisti in vzdržuje. Pri delu z električnimi napravami preveri morebitne poškodbe na napeljavi (kabel, vtičnica). Čistila in čistilna sredstva uporablja varno, pozna doziranje čistil, se obnaša ekološko in ekonomično. Posodo in orodje zlaga na točno določeno mesto. Pozna delovanje pomivalnega stroja po potrebi dopolni manjkajoča čistilna sredstva. Tla varno počisti in preprečuje delovne nesreče zaradi politih tekočin, olj, živil in odpadkov. Pozna in opiše inventar v kuhinji, loči vrste posode in orodij, pozna posodo za posamezne načine uporabe, opiše vzdrževanje in čiščenje posode. 
	I.
	individualna
	ustno

	Pozna osnovne kuharske tehnike- mehanski postopki, dopolnitveni kuharski postopki, toplotna obdelava živil
	Dijak pozna in ločuje mehanske postopke obdelave živil, živila obdela strokovno, živila so enakomerno narezana (kocke, rezanci, ploščive, sekljanje), upošteva pravila HACCP - a, ločuje deske in nože po barvi za posamezno vrsto živil, predvideva izgubo živil pri mehanski obdelavi, ekonomično porabo živil. Pozna vsaj 5 dopolnitvenih postopkov in jih zna uporabiti pri pripravi jedi. Našteje orodja in naprave s katerimi lahko strojno  opravi mehanske postopke. Svoje delo opiše in ga argumentira, sklepa in napove rešitve. Ločuje toplotne postopke, jih pravilno uporablja pri pripravi enostavnih jedi (temepratura in čas toplotne obdelave živil), upošteva izgube pri toplotni obdelavi živil, samostojno izvede postopek praženja in pečenja v ponvi, kuhanje v vodi in pari, pečenje v pečici in konvektomatu, cvrenje v globoki maščobi. Preveri središčno temperaturo mesa s termometrom. Testenine in zelenjavo skuha al dente.
	II.
	individualna
	praktično

	Urejenost dokumentacije
	Dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo. Zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami sproti in ob koncu pouka. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	II.
	individualna
	izdelek


M1 – 1ST/132                      Pred. št. ocen:    4   
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Oc.obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Natakar in njegove značilnosti, inventar, praktične vaje nošenja krožnikov
	Dijak uresničuje temeljna načela osebne higiene, poznati mora inventar v gost. obratih, njegovo uporabo, znati mora nošenje 4 krožnikov, ki jih nato postreže na mizo.
	I.
	individualna
	ustno

	Priprava pogrinjkov za različne obroke na podlagi naročila oz. menuja
	Dijak zna pripraviti dva pogrinjka od štirih in zna pripraviti pogrinjek po menuju s štirimi napakami.
	I.
	individualna
	praktično

	Redni in izredni obroki-poudarek na rednih
	Dijaki morajo poznati redne in izredne obroke v gostinstvu jih razlikovati, poznati njihovo sestabvo in ponudbo.
	II.
	individualna
	ustno

	Postrežba jedi na navaden način strežbe
	Dijak pravilno postreže vsaj dve jedi od štirih na navadni način strežbe.
	II.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve          Programska enota: KIP/62                                                                           Letnik: 2.
M2 - 2KO/31                                                             Pred. št. ocen: 2 
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Osnove uspešnega poslovnega komuniciranja
Koncepti in veščine komuniciranja
	razloži pomen komuniciranja med ljudmi in pomen poslovnega komuniciranja
opredeli sestavine komunikacijskega modela
opiše potek komunikacijskega procesa
našteje simbole ali znake, ki jih ljudje uporabljamo pri komuniciranju

razlikuje posamezne vrste komuniciranja
razloži pojma verbalno in neverbalno komuniciranje
opiše delitev verbalnega in neverbalnega komuniciranja
opredeli osnovna pravila poslovnega bontona
	I.
	individualna
	pisno

	 Neverbalno komuniciranje
Temeljne veščine poslovnega komuniciranja
Poslovni pogovor
Poslovni nastop in predstavitve
	dijak aktivno sodeluje pri vajah, razume pomen neverbalnega komuniciranja
 navede nekaj primerov neverbalnega komuniciranja
našteje in opiše dejavnike, ki vplivajo na uspešno poslovno komuniciranje
razloži temeljne veščine poslovnega komuniciranja
pojasni pojem aktivno poslušanje
našteje vrste ne poslušanja
navede vrste vprašanj
pojasni pojem retorika 
razloži sestavine poslovnega pogovora
razlikuje med poslovnimi nastopi in poslovnimi predstavitvami
opiše potek poslovne predstavitve, dijak izvede nastop na dolčeno temo iz gostinstva ali  turizma (ustno za oceno)
	II.
	individualna
	pisno in ustno


M2  - 2PO /31                                                            Pred. št. ocen: 2                                                                                                      Letnik: 2. 
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Poslovni predmet naloge in delovna področja prehrambene dejavnosti
Kuhinjsko poslovanje
	opiše poslovni predmet, naloge in delovna področja
razloži delitev kuhinj
razdeli prostorska območja
navede osnovne tehnične pogoje
razloži organizacijo dela
opiše dela in naloge
pojasni faze  delovnega procesa v kuhinji
razloži oskrbo z materiali, normative živil in recepture
opiše tehnološke postopke
pojasni delovni program kuhinje
razloži obračun kuhinjskega poslovanja
	I.
	individualna
	pisno

	Kuhinjsko poslovanje
Prodajni oddelki
	razloži nadzor in poslovno uspešnost kuhinjskega poslovanja
navede tehnične pogoje v točilnici
razloži organizacijo dela 
opiše delovni program
opiše posamezne faze delovnega procesa
pojasni dela in naloge
predstavi obračun prodaje
opiše nadzor poslovanja
navede tehnične pogoje 
opiše organizacijo dela v kuhinji
pozna delo v prodajnih oddelkih
	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve          Programska enota: KIP/62                                                                         Letnik: 3. 
M2 – 2PO/19    Predvideno število ocen: 1
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Komuniciranje z gosti, gostinski trg in trženje
	pozna osnove komuniciranja z gosti, razlikuje različne tipe gostov, pozna motive za nakup in prodajo, rešuje enostavne pritožbe, pozna značilnosti gostinskega trga, opredeli pojem trženje in trženjski splet,našteje sestavine trženjskega spleta,  predstavi ponudbo gostinskega obrata, našteje prodajne poti in dejavnike, ki vplivajo na višino prodajne cene. 
	I.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve/natakar     Programska enota: Postrežba pijač/67           Pred. št. ocen: 2       Letnik: 2.
 M6 – POP – 6ST
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Priprava in postrežba brezalkoholnih, alkoholnih pijač in toplih napitkov
	Dijak zna pravilno pripraviti in postreči osnovne pijače, ki se največ uporabljajo v obratih, poudarek je na pravilnem pristopu h gostovi mizi.
	I.
	individualna
	praktično

	Postrežba buteljčnih vin
	Dijak zna pravilno  postreči vse vrste buteljčnih vin po vseh fazah, ki so za to potrebne. 
	I.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast. in hot. storitve/natakar  Programska enota: Postrežba rednih obrokov/200   Pred. št. ocen: 3    Letnik: 2                                                                                                      M7 – POR – 7ST
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Načini strežbe
	Dijak pozna in ralikuje vse načine strežbe v gostinstvu
	I.
	individualna
	ustno

	Francoski in angleški način strežbe
	Dijak zna pravilno prevzeti naročilo za redni obrok in servirati različne skupine jedi na francoski način strežbe
	I.
	individualna
	praktično

	Pisne ponudbe
	Dijak pozna vse vrste pisnih ponudb ter pozna pravila in izhodišča pri oblikovanju le teh
	II.
	individualna
	ustno

	Pisne ponudbe
	Dijak samostojno izdela svečani menu z 5 hodi in z ustrezno izbranimi vini 
	II.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve/natakar       Programska enota: Postrežba izrednih obrokov/108      Pred. št. ocen: 2+3      M8 – POI (8PR, 8ST)                                                                                                                                               Letnik: 3.                      
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Oc. obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I (brezalkoholne pijače) 
	našteje različne vrste pijač iz sadja in zna razlikovati med bistrim, motnim in kašastim sokom glede na način izdelave,našteje skupine osvežilnih pijač, jih zna razdeliti po veljavni zakonodaji in razloži posamezne oznake na embalaži le teh,opiše pitno in mineralno vodo in pozna njun pomen v zdravi prehrani.
	I.
	individualna
	ustno

	II (živila in jedi, diete) 
	pozna predstavnike posameznih skupin živil po prehranski piramidi, njihovo hranilno vrednost ter pomen in uporabo oz. jedi iz ogljikohidratnih, vitaminsko-mineralnih, beljakovinskih in maščobnih živil, pozna osnovna pravila sestavljanja jedilnikov, našteje značilnosti jedilnikov za posamezne starostne skupine in prebivalstvo s posebnimi potrebami, pozna značilnosti najpogostejših vrst diet in utemelji priporočljiva in neprimerna živila pri posameznih dietah (vsaj 1/3)
	I.
	skupinska
	pisno

	I (prevzem naročila in izdelava ponudbe za postrežbo izrednih ))
	zna pravilno prevzeti naročilo za izredni obrok in izdelati ponudbo, ki mora vsebovati minimalne podatke za kvaliteten prevzem naročila
	I.
	individualna
	praktično

	II (postrežba izrednih obrokov v matični hiši
	zna samostojno in v skupini postreči izredni obrok v matični hiši, upoštevati mora vse faze dela
	I.
	individualna
	praktično

	III (postrežba izrednih obrokov izven matične hiše - katering)
	zna samostojno in v skupini postreči izredni obrok izven matične hiše, upoštevati mora vse faze dela
	I.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve/kuhar         Programska enota:PPJ/117   Pred. št. ocen: 3                           Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Pripravi hladne in tople začetne jedi, jušne vložke in zakuhe ter enolončnice
	Loči skupine hladnih in toplih začetnih jedi, pravilno uporablja mehanske in toplotne postopke pri pripravi jedi, loči skupine juh, jušnih vložkov in zakuh, prepozna narodno enolončnico in jo analizira.
	I.
	individualna
	praktično

	Pripravi mesne jedi, fonde in omake, priloge in prikuhe, pripravi solate
	loči vrste mesa, pripravi enostavno mesno jed s pripadajočo prilogo ali prikuho, pravilno toplotno obdela meso, uporablja ustrezni termometer, pozna napake pri pripravi solat in se jih izogiba, loči sestavljeno solato od mešane
	I.
	individualna
	praktično

	Urejena dokumentacija
	Za dobro delo potrebuje učbenik in delovni zvezek, ki mora biti sproti urejen za vsako vajo in slikovno opremljen. 2 krat letno sme brez zvezka prisostvovati pri pouku. Opažanja se spremljajo celo leto. Dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo -  zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami ob koncu pouka. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko power point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	izdelek


Program: SPI – gast.  in hot. storitve/kuhar      Programska enota:PRO/150               Pred. št. ocen: 3                         Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	        Oblike 
	Načini 

	Penzionski obroki
	dijak pozna in pripravi jedi za penzionsko kosilo ali večerjo. Zna upoštevati normative, preračunati količine živil, zna napisati zahtevek.
	II.
	individualna
	praktično

	Alternativna prehrana, makrobiotika, vegetarijanska 
	dijak pozna in opiše pravilno mehansko in toplotno obdelavo živil. 
	II.
	individualna
	ustno

	urejenost dokumentacije
	dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo - zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami ob koncu pouka. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko power point predstavitev za cel letnik.
	II.
	individualna
	izdelek


Program: SPI – gast.  in hot. storitve/kuhar         Programska enota: PIO/108      Pred. št. ocen: 3+2               Letnik: 3.
M5 – PIO (5KU, 5PR)        
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I. Beljakovinska živila (meso in mleko)
	našteje hranilne snovi v mesu in razloži beljakovine mesa, pozna vrste mesa in razloži glavne razlike med njimi, razvrsti vrste mesa glede na prebavljivost , našteje skupine mesnin in posamezne izdelke (vsaj 1/2), našteje nekaj jedi iz vsake vrste mesa, našteje hranilne snovi v  mleku in opiše beljakovine mleka, našteje postopke predelave mleka in razlikuje med pasteriziranim in steriliziranim mlekom (opiše vsaj eno razliko), našteje mlečne izdelke po skupinah, razloži skupno značilnost ter našteje predstavnike, pozna slabosti  in prednosti jajc, našteje sestavne dele jajc (vsaj 1/2),  zna uporabiti lastnosti jajc pri pripravi jedi in našteje nekaj jedi  
	I.
	individualna
	ustno

	II  Maščobna in ogljikohidratna živila
	našteje maščobna živila,  zna izbrati primerna maščobna živila za pripravo zdrave hrane, pozna in našteje razlike med nerafiniranimi in rafiniranimi olji, našteje surovine in lastnosti margarineopiše zgradbo žitnega zrna,  razloži razlike med krušnimi in nekrušnimi žiti, pojasni  pomen uživanja polnozrnatih žitnih izdelkov in žit v zdravi prehrani, našteje mlevske izdelke in opiše pridobivanje, hranilno sestavo in lastnosti moke, našteje surovine in s svojimi besedami opiše proizvodnjo posameznih žitnih izdelkov (kruha, testenin, riža) in razloži hranilno vrednost izdelkov (vsaj 1/2).Pozna rahljalna sredstva.  
	I.
	skupinska
	pisno

	III (vitaminsko mineralna živila)
	pozna delitev zelenjave po energijski vrednosti, razdeli zelenjavo po uporabnih delih in določi vsaj 2 predstavnika,  razloži hranilno vrednost in osnovni pomen uživanja zelenjave (vsaj 1/2), pozna delitev sadja po energijski vrednosti, razdeli sadje po skupinah in našteje vsaj 2 predstavnika, razloži hranilno vrednost in osnovni pomen uživanja sadja vsaj 1/2
	I.
	skupinska
	pisno

	  Sestava in priprava jedilnike za izredne obroke 
	Dijak pripravi po recepturi hladne začetne jedi, tople začetne jedi in glavne jedi. Zna upoštevati normative, preračunati količine živil, zna napisati zahtevek.
	I.
	individualna
	praktično

	Urejenost dokumentacije
	Dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo - zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami ob koncu pouka. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	izdelek


Program: SPI – gast.  in hot. storitve       Programska enota: IM – M14- Peka pic/50         Pred. št. ocen:1       Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Sestavi in pripravi različne vrste pic
	Dijak pozna tehniko priprave testa, različne skupine živil za oblaganje pic, pozna pečenje pic v različnih pečeh, napiše seminarsko nalogo z ustreznimi naslovi in ima urejeno ustrezno dokumentacijo. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve      Programska enota: IM – M15- Peka peciva/50   Pred. št. ocen:1                   Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Pripravi in speče kruh in različna drobno pecivo
	Dijak pripravi po recepturi kvašeno testo za eno vrstokruha in različna drobna peciva, napiše seminarsko nalogo z ustreznim naslovom ter ima urejeno ustrezno dokumantacijo - zvezek. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast. in hot. storitve     Programska enota: IM – M17 – Mešane pijače/50   Pred. št. ocen:  2              Letnik: 3. 
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Poznavanje inventarja, pijač in priprava mise en place
	Dijak pozna inventar in pijače, ki jih potrebuje za mešanje pijač, zna pripraviti mise en place za različne mešane pijače.
	I.
	individualna
	praktično

	Priprava in postrežba različnih vrst mešanih pijač
	Dijak pozna  tehnike mešanja pijač, zna pripraviti razl. mešane pijače po določenih recepturah.
	I.
	individualna
	praktično


ODPRTI KURIKULUM
Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota:Gostinsko poslovanje/93    Pred. št. ocen: 4                Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Temeljni pojmi o družbi in gospodarstvu
Faze gospodarskega procesa
Prvine poslovnega procesa
Gostinski obrati
Pomen gostinstva
	definirajo osnovne pojme (potreba, dobrina, narodno, naravno bogastvo, gospodarstvo, BDP).
povežejo pojme gospodarstvo, gospodarjenje, negospodarstvo in navedejo vrste gospodarskih dejavnosti.
razumejo povezavo gostinstva z ostalimi gospodarskimi in negospodarskimi dejavnostmi 
razlikujejo  faze  gospodarskega procesa in jih  med seboj povežejo.
opredelijo faze gospodarskega procesa - poznajo pomen posameznih faz.
pojasnijo medsebojno povezanost 

poimenujejo in  poznajo prvine poslovnega procesa.
poznajo delovna sredstva, njihov pomen in značilnosti.
poznajo predmete dela, njihov pomen in značilnosti.
poznajo pomen dela človeka v gostinstvu in posebnosti. 
poznajo storitve            
razlikujejo gostinske obrate in poznajo njihove tipične značilnosti.
opredelijo gostinski obrat.
 naštejejo in opišejo posamezne nastanitvene obrate.
naštejejo in opišejo posamezne prehrambene obrate.

utemeljijo pomen gostinstva in njegove naloge.
ovrednotijo gospodarski in družbeni pomen gostinstva.
poznajo in razlikujejo med osnovnimi, stanskimi ter pomožnimi in dopolnilnimi dejavnostmi.
razlikujejo delitev gostinstva po različnih kriterijih.
gostinstvo povežejo z drugimi dejavnostmi, zlasti s turizmom 
	I.
	individualna
	pisno in ustno

	Trg   in trženje
Kazalniki razvitosti gostinstva
Pravni predpisi v gostinstvu
	analizirajo trg in definirajo tržne kategorije.
razložijo delovanje tržnih zakonitosti.
poznajo dejavnike, ki oblikujejo ceno  .
prepoznajo inflacijo,deflacijo, devalvacijo in revalvacijo
razumejo funkcije denarja.
opredelijo mednarodni trg, motnje in posledice.
analizirajo vzroke za mednarodno menjavo.
preračunavajo različne valute po deviznih tečajih 

ovrednotijo kazalnike razvitosti gostinstva.
obrazložijo kazalnike razvitosti gostinstva.
izračunajo in pojasnijo rezultat 

 
poznajo osnove posameznih pravnih predpisov, ki urejajo gostinstvo in turizem.
	II.
	individualna
	pisno in ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota:Gostinsko poslovanje/31    Pred. št. ocen: 2      Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Prodajna pogodba in nabavna služba
	ve kdo, kako in zakaj sklene prodajno pogodbo, pozna bistvene sestavine PP, našteje osnovne naloge nabavne službe
razloži osnovno razliko med centralizirano in decentralizirano nabavno službo
pozna faze opravil nabavne službe in razume njihovo medsebojno povezanost
pojasni posamezne nabavne dokumente
pozna obračun in nadzorovanje nabavne službe
	I.
	individualna
	pisno

	Skladiščno poslovanje 
	razume pomen skladišč, razloži organiziranost dela v skladišču, našteje dela naloge skladiščnika, razlikuje različne vrste zalog, vodi skladiščno evidenco, pozna pomen nadzora poslovanja v skladišču, pozna potek inventure in njen pomen
	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota:Gostinsko poslovanje/30    Pred. št. ocen: 1      Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	a)Prihodki, stroški in poslovni izid; b) Kalkulacije in kazalci učinkovitosti poslovanja 
	a) dijak definira pojem prihodek, pozna načine pridobivanja in ga izračuna
 razlikuje pojme strošek, potrošek in izdatek
 razlikuje stalne in spremenljive stroške, navaja primere 
 direktni in indirektni stroški, navaja primere
 stroškovno mesto in stroškovni nosilec, navaja primere
 izračuna poslovni izid (ustna ocena) b) razume pojem kalkulacija
deli kalkulacije glede na čas
samostojno izdela kalkulacijo za posamično jed oz. pijačo 
samostojno izdela kalkulacijo za masovno pripravljene  jedi 
razloži posamične postavke v kalkulaciji, našteje kazalce učinkovitosti poslovanja (pisno)
	I.
	individualna
	pisno in ustno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: PREHRANA/93    Pred. št. ocen: 4       Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I (zdravje in kakovost živil) 
	pozna definicijo zdravja, našteje naloge in opiše pomen posameznih hranilnih snovi, našteje deficitarne in civilizacijske bolezni (vsaj 1/2) in navede vzroke (vsaj 1/2), definira prehranske navade in našteje  dobre in slabe prehranske navade (vsaj 1/2),                                                  pozna povzročitelje sprememb na živilih in posledice tega (vsaj 1/2),   nariše prehransko piramido in ustrezno označi živila in pri vsaki skupini živil našteje vsaj 4 predstavnike,
	I.
	individualna
	ustno

	II (prebava, ogljikovi hidrati, minerali)
	ločuje med ogljikovimi hidrati, pozna razliko v zgradbi in našteje predstavnike ter živila, v katerih so (vsaj 2 živili), razloži prebavo og. hidratov, našteje minerale, pozna osnovno nalogo in dve živili, v katerih je posamezni mineral in posledice preveč/premalo (vsaj 1/2), našteje vrste ogljikove hidrate, definira osnovno zgradbo in našteje 2 živili, v katerih so posamezni ogljikovi hidrat, poimenuje del prebavil, v katerem se razgrajujejo posamezne snovi.            
	I.
	individualna
	pisno

	III (beljakovine, vitamini, maščobe)
	našteje vitamine, loči vitamine po topnosti in pozna njihove osnovne naloge in posledice preveč/premalo vitamina (1/2) in živila (vsaj 2), v katerih so, za določene makro in mikroelemente pozna osnovno nalogo in dve živili, v katerih je posamezni vitamini in posledice preveč/premalo (vsaj 1/2), našteje vrste beljakovin, definira osnovno zgradbo in našteje 2 živili, v katerih so posamezne beljakovine, definira zgradbo maščob, našteje vrste maščobnih kislin, pozna naloge lecitina, holesterola in beta karotena, poimenuje del prebavil, v katerem se razgrajujejo posamezne snovi.                 
	II.
	individualna
	pisno

	IV (HACCP sistem, konzerviranje živil) 
	Definira HACCP in glavni cilj sistema, navede kritično temperaturno območje in našteje vsaj 1/2 načel,  našteje načine konzerviranja živil in pri vsakem navede glavni učinek in uporabnost za živila (vsaj 2), definira namen embaliranja in našteje vrste embalaže (vsaj 1/2).      našteje zastrupljevalce hrane in pozna njihove učinke (1/2) in kritična živila (1/2),                                                                                                                                                          
	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve       Programska enota:PREHRANA/124   Pred. št. ocen: 4           Letnik: 2.
	Program:
	SPI
	
	
	

	Programska enota:
	GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE
	
	
	

	Letnik:
	2.
	
	
	

	Letno št. ur:
	124 (4h/teden, 31 tednov)
	
	
	

	Predvideno št. ocen
	4+
	
	
	

	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Oc,  obdobje
	Oblike 
	Načini 

	 I (brezalkoholne pijače in topli napitki) 
	pozna delitev pijač,našteje različne vrste pijač iz sadja in zna razlikovati med bistrim, motnim in kašastim sokom glede na način izdelave,
našteje skupine osvežilnih pijač, jih zna razdeliti po veljavni zakonodaji in razloži posamezne oznake na embalaži le teh,opiše pitno in mineralno vodo in pozna njun pomen v zdravi prehrani, opiše postopek pridobivanja čaja in kave ter opiše razlike med posameznimi vrstami čajev in kav, opiše postopek pridobivanja kakava in njegovo uporabo, s vojimi besedami opiše in našteje  učinke poživljajočih snovi (kofeina in teobromina) na človekovo telo.
	I.
	individualna
	ustno

	  II (pivo in vino)
	s vojimi besedami opiše in našteje  našteje surovine za proizvodnjo piva in opiše njihove lastnosti in vpliv na pivo (vsaj 1/2), pozna glavne faze v proizvodnji  (varjenje, fermentacijo, zorenje piva), našteje vrste piva po kriterijih delitve, opiše hranilno sestavo piva in njegov pomen (vsaj 1/2).našteje sestavne dele grozdja in grozdne jagode, našteje hranilne snovi v vinu in opiše alkohole, kisline in buketne snovi,seznanijo se z zgodovino vinogradništva,
spoznajo razvoj plemenite vinske trte in gospodarski pomen vinogradništva.
Znajo opisati sestavo grozda – grozdne jagode in opredeliti tehnološko zrelost grozdja 
Poznajo  glavne sestavine vina.
Ocenijo koristnost uživanja vina, pozitivne in negativne učinke vina.
	I.
	skupinska
	pisno

	  III (razvrstitev živil in dodatki)
	Pozna predstavnike posameznih skupin živil po prehranski piramidi, njihovo hranilno vrednost ter pomen in uporabo oziroma jedi iz ogljiko hidratnih, vitaminsko-mineralnih, beljakovinskih in maščobnih živil. Našteje hranilne snovi v medu in opiše njegovo uporabnost 
Našteje faze pridobivanja sladkorja in  njegove lastnosti
Razlikuje med vrstami sladkornih nadomestkov  
Opiše pomen dišav in začimb in našteje vrste le teh
Našteje vrste kisa in opiše  proizvodnjo, Našteje vrste soli, njene uporabne lastnosti in pozna vpliv soli na zdravje.
	II.
	individualna
	ustno

	IV (energijska in hranilna vrednost živil, dietna in alternativna prehrana)
	izračuna energijsko in hranilno vrednost obrokov/jedi z uporabo tabel
 primerja hranilno in energijsko vrednost obrokov s prehranskimi priporočili upošteva in navede priporočila zdrave prehrane
 utemelji prednost uporabe določenih živil in primernost priprave v zdravi prehrani
-načrtuje jedi za posamezne starostne skupine in prebivalstvo s posebnimi potrebami
pozna značilnosti najpogostejših vrst diet in utemelji izbor priporočljivih in neprimernih živil pri posameznih dietah
	II.
	skupinska
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: PIO: 5PR + 5KU- KUHAR  Pred. št. ocen: 3 + 2          Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I  (vitaminsko mineralna živila)
	pozna delitev zelenjave po energijski vrednosti, razdeli zelenjavo po uporabnih delih in določi vsaj 2 predstavnika,  razloži hranilno vrednost in osnovni pomen uživanja zelenjave (vsaj 1/2), pozna delitev sadja po energijski vrednosti, razdeli sadje po skupinah in našteje vsaj 2 predstavnika, razloži hranilno vrednost in osnovni pomen uživanja sadja vsaj 1/2)
	I.
	individualna
	ustno

	II  (dodatki)
	našteje hranilne snovi v medu in opiše njegovo uporabnost v prehrani, našteje faze pridobivanja sladkorja in njegove lastnosti, našteje vrste sladkornih nadomestkov,  opiše pomen dišav in začimb v prehrani našteje vrste le teh, našteje vrste kisa in opiše nastanek kisa, našteje vrste soli in njene uporabne lastnosti
	I.
	skupinska
	pisno

	III ( energijska in hranilna vrednost živil)
	pozna osnovna pravila sestavljanja jedilnikov, izračuna energijsko vrednost jedi,
izračuna hranilno vrednost jedi, s pomočjo opiše načela zdrave prehrane in nariše prehransko piramido, utemelji priporočljiva in neprimerna živila pri posameznih jedilnikih (vsaj 1/3)
	I.
	skupinska
	pisno

	Dijak lahko dobi oceno tudi iz projektnega dela.
	 
	 
	 
	 

	Sestava in priprava jedilnike za izredne obroke 
	Dijak pripravi po recepturi hladne začetne jedi, tople začetne jedi in glavne jedi. Zna upoštevati normative, preračunati količine živil, zna napisati zahtevek.
	I.
	individualna
	praktično

	urejenost dokumentacije
	Dijak ima ustrezno urejeno dokumentacijo - zvezek se ocenjuje z vsemi ustreznimi vajami in recepturami ob koncu pouka. Minimalni standard: rdeči naslovi, modra pisava receptur, risane tabele, slikovni material. 
Domače naloge iz teoretičnega dela, povzetek iz učbenika po alinejah, slikovni material. 
Dobro 3: zvezek je dodatno urejen s skicami in razlago učitelja.
Prav dobro 4:  dijak uredi recepture in slikovni material po datumu vaje, teoretične osnove napiše pregledno in z daljšimi povzetki. 
Odlično 5: svoje zapiska ureja v računalniški obliki ali v zvezek z vsemi vajami in recepti, vso teoretično snovjo, izdela lahko pover point predstavitev za cel letnik.
	I.
	individualna
	izdelek


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: POI: 8PR, 8ST – NATAKAR   Pred. št. ocen: 2+3      Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Oc. obdobje
	Oblike 
	Načini 

	I (brezalkoholne pijače) 
	našteje različne vrste pijač iz sadja in zna razlikovati med bistrim, motnim in kašastim sokom glede na način izdelave,našteje skupine osvežilnih pijač, jih zna razdeliti po veljavni zakonodaji in razloži posamezne oznake na embalaži le teh,opiše pitno in mineralno vodo in pozna njun pomen v zdravi prehrani.
	I.
	individualna
	ustno

	II (živila in jedi, diete) 
	pozna predstavnike posameznih skupin živil po prehranski piramidi, njihovo hranilno vrednost ter pomen in uporabo oz. jedi iz ogljikohidratnih, vitaminsko-mineralnih, beljakovinskih in maščobnih živil, pozna osnovna pravila sestavljanja jedilnikov, našteje značilnosti jedilnikov za posamezne starostne skupine in prebivalstvo s posebnimi potrebami, pozna značilnosti najpogostejših vrst diet in utemelji priporočljiva in neprimerna živila pri posameznih dietah (vsaj 1/3)
	I.
	skupinska
	pisno

	I (prevzem naročila in izdelava ponudbe za postrežbo izrednih ))
	zna pravilno prevzeti naročilo za izredni obrok in izdelati ponudbo, ki mora vsebovati minimalne podatke za kvaliteten prevzem naročila
	I.
	individualna
	praktično

	II (postrežba izrednih obrokov v matični hiši
	zna samostojno in v skupini postreči izredni obrok v matični hiši, upoštevati mora vse faze dela
	I.
	individualna
	praktično

	III (postrežba izrednih obrokov izven matične hiše - katering)
	zna samostojno in v skupini postreči izredni obrok izven matične hiše, upoštevati mora vse faze dela
	I.
	individualna
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: POSLOVNI BONTON/31     Pred. št. ocen: 3       Letnik: 1. 
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Bonton v vsakdanjem življenju

Organizacijska kultura
	→s pomočjo podpornih vprašanj zna obnoviti osnove bontona v vsakdanjem življenju (pozdravljanje, naslavljanje, bonton v javnih prostorih, ipd.)

→v minimalnem obsegu zahtevanega zna ponoviti značilnosti posameznih oblik komunikacije (verbalna, neverbalna in pisna)
→upošteva osnove bontona pri komuniciranju
→v minimalnem obsegu zahtevanega zna pojasniti pojma organizacijska kultura in organizacijska klima
→v minimalnem obsegu zahtevanega zna predstaviti tehnike reševanja konfliktov
→našteti zna osebnostne in druge lastnosti, ki so zaželene pri zaposlenih v gostinstvu
→pozna in upošteva osnove higiene gostinskega delavca
	I.
	individualna
	pisno

	Bonton gostinskega delavca
	→s pomočjo podpornih vprašanj navede osnove bontona gostinskega delavca
→zna našteti sestavne dele delovne obleke
→pozna in upošteva pravila dobre komunikacije z gosti
→v minimalnem obsegu zahtevanega zna pojasniti različne pristope k različnim tipom gostov (glede na spol, starost, ...)
	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: RAČUNAL. OPIS./31    Pred. št. ocen: 3                      Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Organizacija datotek in internet
	•  poznajo pogone računalnika,
•  znajo ustvarjati mape, brisati mape in datoteke,
•  znajo kopirati in premikati mape in datoteke iz enega na drugi pogon.
•  znajo uporabljati brskalnik, v omrežju Internet in drugih virih poiščejo podatke (slike, grafe, vire itd.) in jih uporabijo pri predstavitvi informacije.
	I.
	praktično
	praktično

	Urejevalnik besedil
	• prepozna pisavo in ji zna spremeniti nekatere lastnosti
• prepozna odstavek in zna delno urejati odstavčne oblike
• vstavi sliko v dokument
• uporablja tabele
• pozna in uporablja ukaze kopiraj, izreži in prilepi
• shrani dokument
• uporabi ukaz Pomoč
	II.
	praktično
	praktično

	Preglednice
	• ustvari preglednico, jo shrani in ponovno odpre
• pozna pojem delovni list in zna preklapljati med njimi
• vstavi podatke v celico
• vstavi vrstice, stolpce v delovni list
• delno oblikuje podatke v celicah
• uporablja aritmetične operatorje (seštevanje, odštevanje, množenje in deljenje) za izdelavo formul
• uporabi ukaz Pomoč
	II.
	praktično
	praktično


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: ZDRAVSTVENA VZGOJA/ 34    Pred. št. ocen: 2       Letnik: 1.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	ZDRAVJE, HIGIENA, BOLEZNI SODOBNEGA ČASA
	Dijak:
• razlikuje pojme kot so: zdravje, pozitivno zdravje, zdravstveno varstvo
• pozna SZO
• pozna vrste zdravja (duševno, telesno in družbeno zdravje …)
• razvija odgovornost za ohranjanje lastnega zdravja in zdravja drugih
• pozna vrste higiene
• opiše zgradbo in funkcijo kože, kožne tvorbe
• pozna dejavnike, ki sodelujejo pri nastanku kožnih bolezni
• opiše zgradbo zoba, zobna formula, naloge zobovja
• pozna zobna obolenja (karies, vnetje dlesni, parodontoza
• pozna nego telesa (umivanje celega telesa, rok, kislinski plašč, nega nohtov, nega zob in ustne votline, nega las in lasišča)
• pozna zgradbo očesa, delovanje
• pozna zgradbo ušesa, funkcija sluha 
• pozna, kaj so ploske in kaj razmaknjene noge
• zna izbrati pravilno obutev in obleko (glede na zdravstveni vidik, letni čas, glede na poklic)
• pozna osnovna načela zdrave prehrane, pozna motnje hranjenja, se seznani z osnovnimi dietami
• pozna vplive bakterij, virusov, glivic in zajedavcev 
• se seznani z nalezljivimi boleznimi in načini prenašanja ter  preprečevanjem
• se seznani z rakom na splošno
• se seznani z rakom na materničnem vratu, na modih, na  prostati, z rakom dojke
• se seznani s pljučnim rakom
• se seznani z rakom debelega črevesja in danke
• se seznani z UV sevanjem in melanomom
• se seznani s sladkorno boleznijo
• se seznani z boleznimi srca in ožilja (srce, arterije, kapilare, vene)
• se seznani z sečili, vnetji sečil in dializo pri obolenju ledvic
• razloži, kaj je alergija, kaj je anafilaktični šok
	I.
	individualna
	pisno

	POŠKODBE IN BOLEZNI DELOVNEGA OKOLJA, ODNOSI MED SPOLOMA, DRUŽINSKI ODNOSI, TOKSOMANIJE
	Dijak:
• prepozna dejavnike na delovnem mestu, ki lahko negativno vplivajo na ohranjanje zdravja in vedo, kako ustrezno ravnati
• pozna toplotne in mehanske poškodbe (opekline, oparine, ugreznine, vbodnine, vreznine)
• razloži, kaj je zastrupitev z dimom, s plinom (ogljikovim monoksidom), zastrupitev s kislino in lugom, razjede 
• se seznani z vzroki krčnih žil
• se seznani z bolečinami v hrbtu in križu
• pozna osebnostne lastnosti (samopodoba, telesne in fizične lastnosti, temperament, značaj, sposobnosti …)
• opiše družinske odnose in sporazumevanje s starši
• opiše pojme puberteta, adolescenca, spolno zorenje
• razloži ženski ciklus, naloge ženskega ciklusa
• pozna vrste kontracepcij
• pozna spolno prenosljive bolezni (AIDS, sifilis, gonoreja, glivice, hepatitis)
• opiše zasvojenosti (alkoholizem, nikotizem, zasvojenost z drogami, zloraba poživil in zdravil …)
• pozna škodljive vplive alkohola, nikotina in preostalih toksičnih snovi na delovanje telesa in kakovost življenja (zastrupitev s tabletami, z alkoholom, nikotinom, opiati)
	II.
	individualna
	pisno


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: TJ2 – NEMŠČINA2/62    Pred. št. ocen: 4       Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike
	Načini

	I.Esen, Trinken, Speisekarte, Restaurant, bestellen

	Dijak se informira o hrani in pijači po jedilnem listu, zna naročiti hrano in pijačo ter plačati račun. Pozna izraze za različna živila (meso, zelenjava, sadje…)ter ji uporablja pri nakupih teh živil. Zna opisati osnovne sestavine kakšne jedi. 
S pomočjo jedilnega lista sestavi meni (predjed, glavna jed) ter se pogovarja o kvaliteti hrane.

	I.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	II. Wünsche, Empfehlungen, Reklamationen, Missverständnisse vermeiden, klären

	Dijak zna sprejeti goste, jih pospremiti do mize, jim pri izbiri jedi svetovati, upoštevati njihove želje, se odzvati na njihove pripombe, pritožbe ali pohvale. S pomočjo jedilnega lista sestavi meni (predjed, glavna jed,..) ter se pogovarja o kvaliteti hrane. Pozna osnovno besedišče za sestavo receptov, kuhanje, pripravo pogrinjka.

	II.
	individualna 
skupinska
	ustna 
pisna

	Minimalni standardi znanja so določeni na podlagi katalogov znanja. MSZ je tisto znanje, ki ga mora dijak izkazati za pozitivno oceno.


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: TJ2 – NEMŠČINA2/15    Pred. št. ocen: 3       Letnik: 3.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike
	Načini

	I.bezahlen und sich verabschieden, Wein beschreiben und empfehlen

	Dijaki se naučijo gostom izstaviti in razložiti račun,  sprejeti reklamacijo in nanjo ustrezno reagirati, se posloviti od gostov in izraziti lepe želje ob slovesu in se priporočati za naslednji obisk. Dijaki se naučijo dajati osnovne informacije vezane na stroko, uporabljati vse vljudnostne fraze na področju stroke, opisati in priporočati jedi in pijače, našteti in opisati slovenske narodne jedi, sestavit menije, priporočati in opisati vina.

	I.
	individualna 
skupinska
	ustna/drugo
pisna


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: BUS/1                         Pred. št. ocen: 2            Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Uporaba strategije PV3P
	Dijak ob izbranem neumetnostnem besedilu uporabi dstrategijo PV3P. V besedilu najde nekaj ključnih podatkov, ne pa pomembnih podrobnosti. Grafična dopolnila so skromna in delno ustrezna.
	I.
	individualna
	izdelek

	Uporaba Paukove strategije
	Dijak ob izbranem neumetnostnem besedilu uporabi paukovo strategijo. V besedilu najde nekaj ključnih podatkov, ne pa pomembnih podrobnosti. Grafična dopolnila so skromna in delno ustrezna. 
	II.
	individualna
	izdelek


Program: SPI – gast.  in hot. storitve        Programska enota: STJ1 -  SJA1 /31     Pred. št. ocen: 2                   Letnik: 2.
	Ocenjevalne vsebine
	Minimalni standardi znanja
	Ocenjevalno obdobje
	Oblike 
	Načini 

	Jedilni list , Osebje, Pripomočki
	Dijak:
-zna našteti sadje, zelenjavo, vrste mesa
- zna našteti in opisati osebje v kuhinji in restavraciji
- pozna in zna opisati kuhinjske pripomočke 
- pozna in zna našteti izraze povezane s pogrinjki
	I.
	skupinska
	pisno

	Obroki, Interakcija
	Dijak:
-zna priporočati jedi za osnovne obroke
-pozna razlike med kontinentalnim in angleškim zajtrkom
-zna priporočati slovenske jedi
- zna pozdraviti gosta
- zna sprejeti naročilo
- zna priporočati jedi 
	II.
	skupinska
	pisno


Program: SPI – GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE                                 

Integrirane ključne kvalifikacije(IKK) 
Razvijanju integriranih ključnih kvalifikacij posvečamo pozornost pri vseh programskih enotah in oblikah pouka: praktičnem in teoretičnem pouku, projektnem delu, praktičnem izobraževanju in interesnih dejavnostih. Spremljamo jih skupaj s kompetencami, v katere so vključene.

Katere integrirane ključne kompetence se uresničujejo pri posameznih programskih enotah in modulih, cilje in način uresničevanja so določili posamezni aktivi za svoja predmetna področja. 

Ime aktiva: SLOVENŠČINA

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu


	SLO
	Razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih



	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	SLO
	Poznajo značilnosti in zgradbo besedilnih vrst. Svoje znanje uporabijo pri pisanju teh besedil z računalnikom. V urejevalnik besedil upoštevajo značilnosti besedilne vrste in tvorijo ustrezna besedila.

	Okoljska vzgoja


	SLO
	Zavedajo se pomena ohranjanja zdravega okolja.

	Učenje učenja


	SLO
	Dijak spozna zgradbo dela in ob tem spoznava učno strategijo pred branjem.

Vztrajajo v procesu učenja.



	Socialne veščine


	SLO
	Svoje mnenje predstavijo sošolcem v strpnem dialogu.

Dijaki spoznavajo pomen besednih in nebesednih elementov sporazumevanja. Spoznavajo pomen vseh štirih sporazumevalnih dejavnosti in se oblikujejo v strpne in pozorne sogovorce.

Dijak spozna, da ljudje enako stvar lahko gledamo različno in se ob tem učijo strpnosti in medsebojnega razumevanja.


Ime aktiva: DRUŽBOSLOVNI PREDMETI

Izobraževalni program: SPI- gastronomske in hotelske storitve 

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

Dijaki:

	Varnost in zdravje pri delu


	POB, DRU, 


	· razvijajo spoštovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	POB, DRU, 


	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi

· uporabljajo internet in elektronsko pošto

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in uspešno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo podatkov

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in estetsko predstavitev,  prenos in podajanje informacij in podatkov  

· poznajo pomen urejenega besedila

	Okoljska vzgoja


	POB, DRU, 


	· spoznavajo kompleksnost okoljskih problemov, okoljske vrednosti in ranljivosti ter okoljskih problemov kot posledice človekovih posegov

· se zavedajo, da okoljskih problemov ni mogoče razrešiti brez sodelovanja stroke in civilne družbe

· se seznanijo z načeli varstva naravne in kulturne dediščine  v Sloveniji 

· spoznajo najpomembnejša svetovna tveganja: izguba diverzitete, kisli dež, naraščanje prebivalstva, oskrba s pitno vodo,  stres urbanega okolja.

· poznajo povezanost planetarnih okoljskih problemov z gospodarskimi in  socialnimi dejavniki.

	Učenje učenja


	POB, DRU


	· vztrajajo v procesu učenja

· postavijo pridobljeno znanje v kontekst poklica in življenja

· uporabljajo uspešne strategije učenja

· imajo pozitivno stališče do učenja in sprejemanje elementov dobrega učenja

· poznajo lasten učni stil

· imajo zaupanje v svoje sposobnosti učenja

· razvijajo sposobnost razumevanja, analize in sinteze ter kritičnega mišljenja

	Socialne veščine


	POB, DRU, 


	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· rešuje probleme na poklicnem in osebnem področju

· pozna pravila komunikacije 

· oblikuje pozitivno samopodobo 

· upošteva spoštovanje med seboj 

· sprejema drugačne 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva bonton obnašanja  

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli

· upošteva splošna pravila in družbene norme 

	Načrtovanje in vodenje kariere


	POB, DRU, 


	· si postavlja lastne cilje 

· pozna svoje osebnostne lastnosti

· pozna možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 

	»fair play«
	POB, DRU, 
	Medsebojno sodelovanje in spoštovanje pravil.


Ime aktiva: ŠPORTNA VZGOJA

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu


	ŠVZ


 
	Razvijanje spretnosti za varovanje svojega zdravja.Spoznavanje in zavračanje negativnih vplivov  specifičnih poklicnih obremenitev in vloge športa pri preprečevanju le teh.(zdrav način življenja)

	Okoljska vzgoja


	ŠVZ
	Varovanje okolja ob športnih aktivnostih v naravi.

	Učenje učenja


	ŠVZ
	Razvijanje notranje motivacije in sposobnosti nadziranja.

	Socialne veščine


	ŠVZ


	Timsko delo, medsebojno spoštovanje. Spodbujanje medsebojnega sodelovanja, zdrave tekmovalnosti ter sprejemanje drugačnosti in spoštovanje pravil.(fair play)


Ime aktiva: EKONOMSKI  PREDMETI

Izobraževalni program: SPI- gastronomske in hotelske storitve 

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

Dijaki:

	Varnost in zdravje pri delu


	GOP, KIP
	· razvijajo spoštovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

· Prepoznavanje  nevarnosti dela in delovnega okolja s svojega poklicnega področja

·  Seznani se z zakonom  s področja varnosti in zdravja pri delu

Razvijanje spretnosti za varovanje svojega zdravja in zdravja drugih

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	GOP, KIP


	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in uspešno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo podatkov

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in estetsko predstavitev,  prenos in podajanje informacij in podatkov  

· poznajo pomen urejenega besedila

	Okoljska vzgoja
	GOP, KIP
	· se seznanijo z varovanjem okolja na delovnem mestu in doma

	Podjetništvo


	GOP, KIP
	· Razvija  podjetniške lastnosti, kot so: samozaupanje in prilagodljivost, ustvarjalnost, motiviranost za doseganje ciljev, sposobnost vodenja in timskega dela, sposobnost komuniciranja in doseganja konsenza …

· Spozna lastne sposobnosti: dobre in šibke strani svojih sposobnosti in znanja.

· Razvija ustvarjalno mišljenje in sposobnost reševanja problemov.

· Razvija sposobnosti  organiziranja in načrtovanja.

· Spozna podjetniški proces od zamisli do izvedbe.

	Učenje učenja


	GOP, KIP
	· vztrajajo v procesu učenja

· postavijo pridobljeno znanje v kontekst poklica in življenja

· uporabljajo uspešne strategije učenja

· imajo pozitivno stališče do učenja in sprejemanje elementov dobrega učenja

· poznajo lasten učni stil

· imajo zaupanje v svoje sposobnosti učenja

· razvijajo sposobnost razumevanja, analize in sinteze ter kritičnega mišljenja

	Socialne veščine


	GOP, KIP
	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· rešuje probleme na poklicnem in osebnem področju

· pozna pravila komunikacije 

· oblikuje pozitivno samopodobo 

· upošteva spoštovanje med seboj 

· sprejema drugačne 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva bonton obnašanja  

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli

· upošteva splošna pravila in družbene norme 

	Načrtovanje in vodenje kariere


	GOP, KIP
	· si postavlja lastne cilje 

· Dijaki si pridobijo spretnosti, ki so potrebne pri prehodu z ene na drugo izobraževalno stopnjo ali v zaposlitev.

· pozna možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 


Ime aktiva: STREŽBA

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu
	6ST, 7ST
	· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT
	6ST, 7ST
	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi



	Okoljska vzgoja
	6ST, 7ST 
	spoznavajo kompleksnost okoljskih problemov, okoljske vrednosti in ranljivosti ter okoljskih problemov kot posledice človekovih posegov

	Podjetništvo


	6ST, 7ST 
	Iznajdljivost pri pripravi in prodaji izdelka ali storitve, načrtovanje in organizacija dela, 

razvijanje in izvedba projektov, ekonomičnost pri delu, prilagodljivost v poklicnih priložnostih, 

sposobnost vzpostavljanja primernega odnosa v različnih situacijah,ocena finančne donosnosti gostinskih obratov, njihove prednosti in slabosti,

inovativnost dijaka pri pripravi hrane,  izgledu in serviranju,

gospodarno ravnanje s sredstvi IKT.

	Učenje učenja


	SŽB


	Delo z različnimi viri, vztrajnost v procesu učenja, 

daljša ali krajša koncentracija, kritična refleksija, 

uporaba uspešnih strategij učenja, motiviranost, 

poznavanje lastnega učenja, osebnostne lastnosti za skupinsko učenje (ustrezne socialne veščine),

	Socialne veščine


	SŽB


	Timsko delo,

komunikacija, 

mirno reševanje sporov, 

oblikovanje pozitivne samopodobe, 

spoštovanje med seboj, 

sprejemanje drugih in drugačnih, 

sodelovalno učenje, 

	Načrtovanje in vodenje kariere


	SŽB
	Postavljanje lastnih ciljev, 

poznavanje možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 

mapa lastnih dosežkov.


Ime aktiva: NEMŠČINA

Izobraževalni program: SPI- gastronomske in hotelske storitve 

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

Dijaki:

	Varnost in zdravje pri delu


	NEM


	· razvijajo spoštovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

· se zavedajo pomena uravnotežene prehrane

· se zavedajo pomembnosti ekološko pridelane hrane

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	NEM


	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi

· uporabljajo internet in elektronsko pošto

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in uspešno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo podatkov

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in estetsko predstavitev,  prenos in podajanje informacij in podatkov  

· poznajo pomen urejenega besedila

	Učenje učenja


	NEM


	· vztrajajo v procesu učenja

· postavijo pridobljeno znanje v kontekst poklica in življenja

· uporabljajo uspešne strategije učenja

· imajo pozitivno stališče do učenja in sprejemanje elementov dobrega učenja

· poznajo lasten učni stil

· imajo zaupanje v svoje sposobnosti učenja

· razvijajo sposobnost razumevanja, analize in sinteze ter kritičnega mišljenja

	Socialne veščine


	NEM


	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· rešuje probleme na poklicnem in osebnem področju

· pozna pravila komunikacije 

· oblikuje pozitivno samopodobo 

· upošteva spoštovanje med seboj 

· sprejema drugačne 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva bonton obnašanja  

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli

· upošteva splošna pravila in družbene norme 

	Načrtovanje in vodenje kariere


	NEM


	· si postavlja lastne cilje 

· pozna svoje osebnostne lastnosti

· pozna možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 

	»fair play«
	NEM
	Medsebojno sodelovanje in spoštovanje pravil.


Ime aktiva: PREHRANA

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu


	PRE, PIO PR
	· pozna zdravo in varno delovno mesto in nevarnosti na delovnem mestu ter

· poklicne bolezni 

· razvija celostni pristop do zdravja in spretnost za vzdrževanje in krepitev zdravja

· se varno udejstvuje v rekreaciji in športu

· skrbi za prijeten bivalni in delovni prostor (zračenje, svetloba, barve)

· pravilno uporablja dobljene informacije o vplivu postopkov obdelave na živila pri praktičnem delu

· se zave pomena zdrave in varne prehrane 

	Okoljska vzgoja


	PRE, PIO PR


	· skrbi za varovanje okolja na delovnem mestu

· pozna okoljske probleme in okoljske vrednosti 

· varuje okolje ob športnih aktivnostih v naravi

· delno sprejme skrb za svoje telo in gosta

· razvija pozitiven odnos do zdrave prehrane

· se zaveda, da okoljskih problemov ni mogoče razrešiti brez sodelovanja stroke in civilne družbe

	Učenje učenja


	PRE, PIO PR


	· dela z različnimi viri

· razvija vztrajnost v procesu učenja 

· uporablja uspešne strategije učenja 

· pozna lastno učenje, osebnostne lastnosti za skupinsko učenje (ustrezne socialne veščine), 

· razlikuje med različnimi tehnikami učenja (sposobnost prepoznati lastni stil spoznavanja, učni stil in prilagoditev teh glede na cilje učenja v različnih situacijah)

· razvija pozitivno stališče do učenja in sprejema elemente dobrega učenja

· zaupa v svoje sposobnosti za učenje

	Socialne veščine


	PRE, PIO PR


	· sprejema timsko delo

· ustrezno komunicira in mirno rešuje spore 

· oblikuje pozitivno samopodobo in sprejema drugačnost 

· upošteva bonton v restavraciji  (pozdrav, zahvala, vljudna pritožba, ponuditi in vljudno odkloniti hrano in pijačo)

· razvija korekten in prijazen odnos do vsakega še tako zahtevnega gosta

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli in družbene norme


Ime aktiva: NARAVOSLOVNI AKTIV

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu


	ZVZ, NAR
	· poznajo nevarnost pri delu in v delovnem okolju svojega poklicnega področja

· poznajo predpise in odgovornosti v zvezi z varnim delom, ki jih uporablja pri delu

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	NAR, ZVZ
	· znajo uporabljati urejevalnik besedil in pisno predstavitev informacij

· znajo poiskati uporabne podatke in informacije na svetovnem spletu in jih ustrezno uporabiti

· znajo na različne načine predstaviti vsebine izdelkov v okviru svojega strokovnega področja

	Okoljska vzgoja


	NAR, ZVZ

	· spoznajo kompleksnost okoljskih problemov

· spoznajo najpomembnejše okoljske probleme v svetu

· se seznanijo z varovanjem okolja v Sloveniji in v svetu

· spoznavajo slabosti sodobnega načina življenja v povezavi z onesnaževanjem okolja in izčrpavanjem naravnih virov

	Učenje učenja


	NAR, ZVZ

	· spoznavajo sebe kot učenca, vzdržujejo koncentracijo in sprejemajo odgovornost za učenje

· spoznavajo različne tehnike učenja, učnih stilov in jih prilagajajo glede na cilje učenja v različnih položajih

	Socialne veščine


	NAR, ZVZ

	· razumejo sebe in druge v socialnih položajih in se uči ustrezno čustveno doživljati v različnih situacijah 

· sodelujejo  v skupini učinkovito in konstruktivno

· rešujejo probleme na poklicnem in osebnem področju 


Ime aktiva: KUHARSTVO

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· razume opozorilne znake, znake za nevarnost in upošteva varstvo pri delu

· pozna predpise  s področja požarne varnosti

· pozna najpogostejše vzroke  za nesreče pri delu

· razvijajo spoštovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi

· uporabljajo internet in elektronsko pošto

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in uspešno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo podatkov

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in estetsko predstavitev,  prenos in podajanje informacij in podatkov  

· poznajo pomen urejenega besedila

	Okoljska vzgoja


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· spoznavajo kompleksnost okoljskih problemov, okoljske vrednosti in ranljivosti ter okoljskih problemov kot posledice človekovih posegov

· se zavedajo, da okoljskih problemov ni mogoče razrešiti brez sodelovanja stroke in civilne družbe

· se seznanijo z načeli varstva naravne in kulturne dediščine  v Sloveniji 

· spoznajo najpomembnejša svetovna tveganja: izguba diverzitete, kisli dež, naraščanje prebivalstva, oskrba s pitno vodo,  stres urbanega okolja.

· poznajo povezanost planetarnih okoljskih problemov z gospodarskimi in  socialnimi dejavniki.

	Učenje učenja


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· vztrajajo v procesu učenja

· uporabljajo uspešne strategije učenja

· imajo pozitivno stališče do učenja in sprejemanje elementov dobrega učenja

· poznajo lasten učni stil

· imajo zaupanje v svoje sposobnosti učenja

razvijajo sposobnost razumevanja, analize in sinteze ter kritičnega mišljenja

	Socialne veščine


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· rešuje probleme na poklicnem in osebnem področju

· pozna pravila komunikacije 

· oblikuje pozitivno samopodobo 

· upošteva spoštovanje med seboj 

· sprejema drugačne 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva bonton obnašanja  

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli
· upošteva splošna pravila in družbene norme

	Načrtovanje in vodenje kariere


	OSG, PPJ, PRO, PIO
	· si postavlja lastne cilje 

· pozna svoje osebnostne lastnosti

· pozna možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 


Ime aktiva:  TUJI JEZIKI (ANG, NEM, )

PROGRAM: SPI- gastronomske in hotelske storitve 

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

Dijaki:

	Varnost in zdravje pri delu


	ANG, NEM, 


	· razvijajo spoštovanje varnosti in zdravja pri delu sodelavcev in drugih ljudi

· razvijajo občutek za dolžnosti in odgovornosti do delovnega in življenjskega okolja v svoji generaciji in prihodnjih

· dijaki se zavedajo pomena zdrave prehrane

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	ANG, NEM,


	· poznajo pomen informacije v sodobni družbi

· uporabljajo internet in elektronsko pošto

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in uspešno iskanje, vrednotenje, hranjenje, obdelavo, prenos in uporabo podatkov

· razvijajo sposobnosti za učinkovito in estetsko predstavitev,  prenos in podajanje informacij in podatkov  

· poznajo pomen urejenega besedila

	Okoljska vzgoja


	ANG, NEM, 


	· spoznavajo kompleksnost okoljskih problemov, okoljske vrednosti in ranljivosti ter okoljskih problemov kot posledice človekovih posegov

· se zavedajo, da okoljskih problemov ni mogoče razrešiti brez sodelovanja stroke in civilne družbe

· se seznanijo z načeli varstva naravne in kulturne dediščine  v Sloveniji 

· spoznajo najpomembnejša svetovna tveganja: izguba diverzitete, kisli dež, naraščanje prebivalstva, oskrba s pitno vodo,  stres urbanega okolja.

poznajo povezanost planetarnih okoljskih problemov z gospodarskimi in  socialnimi dejavniki.

	Podjetništvo
	ANG, NEM, 
	· načrtujejo kariero

	Učenje učenja


	ANG, NEM, 


	· vztrajajo v procesu učenja

· postavijo pridobljeno znanje v kontekst poklica in življenja

· uporabljajo uspešne strategije učenja

· imajo pozitivno stališče do učenja in sprejemanje elementov dobrega učenja

· poznajo lasten učni stil

· imajo zaupanje v svoje sposobnosti učenja

· razvijajo sposobnost razumevanja, analize in sinteze ter kritičnega mišljenja

	Socialne veščine


	ANG, NEM,


	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· rešuje probleme na poklicnem in osebnem področju

· pozna pravila komunikacije 

· oblikuje pozitivno samopodobo 

· upošteva spoštovanje med seboj 

· sprejema drugačne 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva bonton obnašanja  

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli

· upošteva splošna pravila in družbene norme 

· dijaki se spoštljivo vedejo do ljudi okoli sebe

· primerno komunicirajo z drugimi

· dijaki razvijajo spoštljiv odnos do soljudi in sprejemanje drugačnosti

	Načrtovanje in vodenje kariere


	ANG, NEM, 


	· si postavlja lastne cilje 

· pozna svoje osebnostne lastnosti

pozna možnosti za razvoj kariere, ugotavljanje interesov, 

	»fair play«
	ANG, NEM, 
	Medsebojno sodelovanje in spoštovanje pravil.


Ime aktiva: MATEMATIKA

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve

	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu
	MAT
	Zaveda pravilne drže pri učenju, ustvarja prijeten bivalni in delovni prostor, skrbi za varno učno okolje

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	MAT
	pozna pomen informacije v sodobni družbi, uporablja internet in elektronsko pošto, spoznava primernost oblik predstavitev informacij, skrbi za pregledne in urejene tabele, grafe, uporablja računalo pri osnovnih računskih operacijah, razvija zmožnost za uporabljanje tehnologije pri izvajanju matematičnih postopkov ter pri raziskovanju in reševanju matematičnih problemov

	Okoljska vzgoja
	MAT
	sprejema skrb za svoje in učno okolje vseh prisotnih v učnem procesu

	Podjetništvo


	MAT
	sodeluje pri načrtovanju in organizaciji dela (delo v skupinah, sodelovalno učenje, projekti), razvija inovativnost pri izvedbi projektov, razvija zmožnost za zbiranje, organiziranje in analiziranje podatkov, 

	Učenje učenja


	MAT
	vztraja v procesu učenja, uporablja različne tehnike učenja (sposobnost prepoznati lastni stil spoznavanja, učni stil in prilagoditev teh glede na cilje učenja v različnih situacijah), zaupa v svoje sposobnosti za učenje matematičnih znanj, dela z različnimi viri, uporablja uspešne strategije učenja, razvija zmožnosti za raziskovanje in reševanje matematičnih problemov, razvija zmožnost za interpretiranje in kritično presojo pri uporabljanju matematike na strokovnem področju

	Socialne veščine


	MAT
	upošteva bonton obnašanja, upošteva pravila pri obnašanju v šoli, razvija zmožnost za sodelovanje in delo v timu, pozna pravila komunikacije, sprejema drugačne, pozna sodelovalno učenje, zaupa v lastne matematične sposobnosti in razvija pozitivno samopodobo, sprejema in doživlja matematiko kot kulturno vrednoto

	Načrtovanje in vodenje kariere
	MAT
	si postavlja lastne cilje 

	»fair play«
	MAT
	Medsebojno sodelovanje in spoštovanje pravil


Ime aktiva: RAČUNALNIŠTVO

Izobraževalni program: SPI - Gastronomske in hotelske storitve
	Integrirane ključne kompetence(IKK)
	Razvrstitev IKK po programskih enotah
	Cilji

	Varnost in zdravje pri delu
	RAO
	· Spoznavajo pomen zdravega in varnega delovnega okolja,

· Razumejo pomen pravilne drže pred računalnikom.

	Informacijsko komunikacijska tehnologija – IKT


	RAO
	· Spoznajo pomen informacije v sodobni družbi, oblikovanje besedil, primernost oblik predstavitev informacij za kvalitetno sporočilo,oblikovanje razpredelnic, shranjevanje informacij, 

· Razvijejo sposobnosti uporabe interneta, elektronske pošte, slovarjev, pisne predstavitve informacij in pomen urejenega besedila, 

· Usvojitev osnovnih znanj za uporabo IKT.

	Učenje učenja


	RAO


	· vztrajajo v procesu učenja

· postavijo pridobljeno znanje v kontekst poklica in življenja

· imajo pozitivno stališče do učenja

	Socialne veščine


	RAO


	· učinkovito in konstruktivno sodeluje v skupini/timu 

· pozna pravila komunikacije 

· pozna sodelovalno učenje 

· upošteva pravila pri obnašanju v šoli

· upošteva splošna pravila in družbene norme


▪ Projektno  delo

Projektno  delo bo izvedeno v povezavi z doseganjem poklicnih in splošnih kompetenc ter usposabljanja  dijakov  za projektno delo. 

V vsakem letniku bo izvedeno en projekt.  Namen  projektnega  dela je  razvijanje  poklicnih in splošnih kompetenc ter pripraviti dijaka  za projektno delo: dijak samostojno poišče idejo, napiše osnutek in  načrt dela, zna poiskati vire in zbrati potreben material in napisati kratko poročilo o svojem delu.

Cilje bomo dosegali postopoma.

Vsaka projektna  tema ima več tematskih sklopov. Vsak tematski sklop je samostojen, se pa integrira v celoto.  V vsaki projektni temi sodeluje več učiteljev, ki bodo delali timsko.

Izdelani so kriteriji  za ocenjevanje projektnega  dela, ki so sestavni del načrta ocenjevanja.
Vsak dijak  mora pridobiti oceno iz projektnega dela.  Oceno vpiše mentor v redovalnico pri svoji programski enoti. Dijak, ki ni pridobil ocene iz projektnega  dela, je pri programski enoti neocenjen. Če je dijak pri projektnem delu dobil nezadostno oceno in je ni popravil, je pri programski enoti ocenjen z nezadostno. V obeh primerih si mora pridobiti pozitivno oceno. 
PROJEKTNO     DELO

	Ime in priimek dijakinje/dijaka


	Razred/ program
	Programska enota:


	Čas izvedbe:



	
	
	
	

	Projekt: 

Projektna tema:



	Mentor:



	Osnutek  in načrt  projektnega dela (čas, aktivnosti, pripomočki,  odgovornost, dogovori, rezervni načrt, predstavitev):



	

	OCENJEVALNI OBRAZEC
	Možne točke
	Dosežene točke

	PRIPRAVA NA DELO


	IDEJA
	5
	

	
	NAČRT
	5
	

	
	DOGOVORI 
	5
	

	IZVEDBA 

	ODNOS DO DELA

(samostojnost, zanesljivost)
	5
	

	
	AKTIVNOST
	5
	

	
	PRAVOČASNOST
	5
	

	
	STROKOVNOST

(razumevanje pojmov, pravil, postopkov)
	5
	

	
	IZDELEK/STORITEV

(izvirnost, privlačnost, uporabnost, trženje)
	5
	

	PREDSTAVITEV


	USTREZNOST(prepričljivost, usklajenost)
	5
	

	
	NASTOP (razumljivost, samostojnost, dinamičnost, sproščenost, zanimivost)
	5
	

	Skupaj
	50
	

	Skupno število doseženih točk:
	Ocena:

	Ocenjevalni kriterij: 25-32=zd(2)   33-39=db(3)   40-44=pd(4)    45-50=odl(5)

	*Ocenjevalni kriterij (brez predstavitve): 20-25=zd(2)  26-31=db(3)   32-35=pd(4)  36-40=odl(5)

*Velja za 1. letnike SPI                                                                                                                                                   


Celje,____________________________           Podpis ocenjevalca: _________________________
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